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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de Iui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

R

Avertissement de surfaces brdlantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générall

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Ne jamais poser |'appareil sur
un sol recouvert de moquette.
Dans le cas contraire, |'ab-
sence de circulation d'air en-
dessous de I'appareil entrai-
nera la surchauffe des pieces
éléctriques. Cette surchauffe
causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par



des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

« Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation

du gaz

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes de gaz ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

« Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de
distribution locale (type et
pression du gaz) sont com-
patibles aux réglages de
I'appareil.

 Cet appareil n’est pas rac-
cordé a un dispositif
d’évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre ins-
tallé et raccordé conformeé-
ment aux regles d’installation

en vigueur. Une attention
particuliere sera accordée
aux dispositions applicables

en matiere de ventilation.
Avant l'installation, page 18.

ATTENTION : L'utilisation
d’un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans
le local ou il est installé. Veiller
a assurer une bonne aération
de la cuisine, notamment lors
de I'utilisation de I'appareil :
maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle, ou instal-
ler un dispositif d’aération
meécanique (hotte de ventila-
tion mécanique). Une utilisa-
tion intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes
a gaz doivent étre vérifiés re-
gulierement pour assurer leur
fonctionnement correct. Le
régulateur, le tuyau et son
collier de serrage doivent étre
vérifiés regulierement et rem-
placés a la fréquence re-
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commandeée par le fabricant
Ou lorsque nécessaire.

« Nettoyez régulierement les
brlleurs a gaz. Les flammes
doivent étre bleues et brller
de maniere uniforme.

» Cet appareil doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
détecteur de monoxyde de

carbone réglé et fonctionnant

correctement. Assurez-vous
que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu frequemment. Le
détecteur de monoxyde de
carbone doit étre installé a 2
metres au maximum de I'ap-
pareil.

» Une bonne combustion est
nécessaire dans les appareils
a gaz. En cas de combustion
incompléte, du monoxyde de
carbone (CO) pourrait étre
généré. Le monoxyde de
carbone est incolore, inodore
et tres toxique, pouvant étre
mortel méme a tres petites
doses.

« Demandez les informations
concernant les numeros de
téléphone d'urgence et les
mesures de sécurité a
prendre en cas d'odeur de
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gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

Que faire si vous sentez une

odeur de gaz

« N'utilisez pas de flamme nue
et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N’utilisez pas de téléphone
fixe ou de téléphone portable.
Risque d'explosion et d'in-
toxication !

» Quvrez les portes et fenétres.

« Fermez toutes les valves sur
les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

« Vérifiez le branchement de
tous les tuyaux et raccords.
Si vous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez I'appar-
tement.

 Avertissez les voisins.

» Contactez les pompiers. Utili-
sez un télephone en-dehors
de votre domicile.

« Ne rentrez pas dans votre
domicile tant qu'on ne vous a
pas indiqué que cela pouvait
se faire en toute sécurité.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent



d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Branchez I'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-
fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.
Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Ne touchez jamais la prise si
VOous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-
rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre

remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez que le raccor-
dement de gaz/électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.
Ne pas coincer le céble
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.
Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.
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« En cas de dégats, éteignez

I'appareil et débranchez-le du

secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-

sures doivent étre prises pour

gviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.
Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.
Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
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I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

L'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent étre prises pour éviter
de toucher aux éléments de
chauffage qui se trouvent a
I'intérieur du four.

Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.
N’utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en métal affGté pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-
tent un risque d'électrocution.



« (Varient en fonction du mo-
dele de four.)
Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le

lechefrite entre 2 glissieres de

coulissement et veérifiez-en

I'équilibre avant de placer des

aliments dessus (Observez

» Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque
vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la casserole ou sur 'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four preé-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de I'accessoire ou de
la casserole afin d'éviter tout
contact avec les éléments
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.
AVERTISSEMENT : Assurer
que le cable d’alimentation
de I'appareil est débranché
Ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.
Ne refermez pas la plaque de
recouvrement supérieure
avant que les plagues chauf-
fantes ou les brQleurs n'aient
refroidi.
Essuyez la plaque de recou-
vrement supérieure avant de
I'ouvrir afin d'éviter tout écou-
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lement d'eau vers |'arriere ou
I'intérieur du four.

 Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.

« | 'appareil doit étre place a
méme le sol. Il ne doit étre
placé ni sur un socle ni sur un
piédestal.

« AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

« ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

« AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

o |'appareil n’est pas prévu
pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un sys-
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teme de télécommande dis-
tinct.

« AVERTISSEMENT : Utilisez
uniguement les dispositifs
protecteurs congus par le fa-
bricant des appareils de cuis-
sSon, ou ceux indiqués par ce
dernier comme adéquats,
dans le manuel d'utilisation,
ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec |'ap-
pareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-
quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

« Veillez enfin a ce que votre
connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.



Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par

exemple le chauffage du local.

« Evitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignéees, sécher

et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, rotir et gril-
ler des aliments.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter

de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« | es matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« L es appareils électriques
et/ou a gaz sont dangereux
pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil
lorsqu'il fonctionne et interdi-
sez-leur de jouer avec.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

« Lorsque la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d’objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. Il pourrait bascu-
ler ou les charniéres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de l'ancien

appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).
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Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LASD
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(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.



B Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte frontale 7 Plaque d'atre

2 Poignée 8 Couvercle supérieur

3 Partie inférieure 9 Ampoule

4 |echefrite 10 Elément chauffant supérieur

5 Grille 11 Gradins (Varient en fonction du
6 Bandeau de commande modéle de four.)

12 3 4 5 6 7 8 9 10
1 Témoin d'avertissement 3 Minuteur mécanique (Cela dépend
2 Voyant de fonctionnement du four du modeéle. La minuterie de votre

produit peut durer 100 ou 90 mi-
nutes. Dans l'illustration, 100 mi-
nutes sont présentées a titre
d'exemple.)

4 Sélecteur de température du four
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Sélecteur des fonctions du four
Plagque chauffante Arriere gauche
Brdleur rapide Avant gauche
Braleur auxiliaire Avant droit

9 Brlleur normal Arriere droit

10 Bouton d'allumage

Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre
appareil.

1.Manuel de |'utilisateur

2.Plaque standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

o N O O

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
godts, elle se place dans le four a la
hauteur souhaitée.
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4.Placer correctement |'étagére mé-
tallique et la plaque sur les chassis
télescopiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)
Les chéssis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plaques et |'étagére métal-
lique.
Lorsque vous utilisez la plaque et
I'étagere métallique avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriere du chassis té-
lescopique reposent contre les bords

de |'étagere métallique et du plateau.
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Caractéristiques techniques

GENERALITES

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

850 mm/600 mm/600 mm

Tension/fréquence

220-240V ~ 50 Hz

Consommation d'énergie totale

3.3 kW

Type de céble/section

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Catégorie de produit a gaz

Il 2E+3+ /1l 2H3B/P

Type /pression de gaz

NG G 20/20 mbar

Consommation totale de gaz

5.9 kW (429 g/h —Ipg)

Type / pression de conversion au gaz®
— en option

LPG G 30/28-30 mbar
NG G 25/25 mbar - Propane 31/37
mbar - NG G 20/13 mbar

Table de cuisson

Brdleurs

Arriére gauche Plaque chauffante
Dimension 180mm

Puissance 1000 W

Avant gauche Brdleur rapide
Dimension 22-24 cm
Puissance 2.9 kW (211 g/h dpg)
Avant droit Brdleur auxiliaire
Dimension 12-18 cm
Puissance 1 kKW (73 g/h —Ipg)
Arriére droit Brdleur normal
Dimension 18-20 cm
Puissance 2 kW (145 g/h —pg)
FOUR/GRILL

Four principal Four traditionnel
Ampoule interne 15256 W
Consommation énergétique du gril 2.2 KW

Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont fournies conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées a charge standard avec des résistances de vodte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la
hiérarchie suivante en fonction de la présence ou non sur |'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.
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Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les

peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'appareil ou dans la
lable afin d'améliorer la qualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.

Tableau des injecteurs

ge

G 20/13 mbar 145 84 116

G 20/20 mbar 115 72 103

G 30/28-30 87 50 72

mbar

G 25/25 mbar 115 72 103

G 31/ 37 mbar 87 50 72

Vuillet Vous pouvez vous procurer les aupres du service apres-vente de votre

injecteurs non fournis avec votre produit  revendeur.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de |I'emplacement
et l'installation du gaz et de I'élec-
tricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.
Avant l'installation
Pour veiller a ce qu’une distance libre
soit conservée sous |'appareil, nous
vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veil-
ler a ce que ses pieds ne transpercent
pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.
Le sol de la cuisine doit pouvoir suppor-
ter le poids de I'appareil plus le poids
des instruments de cuisine et de la
nourriture.

18/FR

oo

[

65 mm min

() 750 mm min

400 mm min,
fo)>]
(&3]
3
3
=
=

e | 'appareil correspond a un appareil de
classe 1. En d'autres termes, il peut
étre place avec le coté arriere et un
cbté contre les murs de la cuisine, des
meubles ou des équipements de toute
taille. Les meubles ou les équipements
de cuisine situés sur I'autre coté doi-
vent étre de taille inférieure ou égale.

¢ \ous pouvez I'utiliser avec des
meubles de part et d’autre, mais en
prévoyant une distance minimale de
400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart
de 65 mm entre |'appareil et le mur, la
cloison ou le placard.

¢ Laissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e S'il faut encastrer une hotte au-dessus
de la cuisiniere, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le ma-
nuel de la hotte, cette hauteur doit
étre d'au moins 650 mm.

¢ Tout meuble de cuisine situé a coté de
I'appareil doit résister a la chaleur
(100 °C min.).



Chaine de sécurité
Si votre appareil présente 2 chaines
de sécurité;

L'appareil doit étre sécurisé contre le
basculement par les deux chaines de
sécurité fournies avec votre cuisiniere.
Fixez le crochet (1) sur le mur de la cui-
sine (6) en utilisant la cheville appropriée
et connectez la chalne de sécurité (3)
sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

Stabilité du crochet

]
2 Meécanisme de verrouillage
3 Chaine de sécurité
4

Fixez fermement la chaine a la partie
arriere de la cuisiniére

5 Partie arriere de la cuisiniére
6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une
seule ;

L'appareil doit étre sécurisé contre tout
basculement par la chaine de sécurité
fournie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,
suivez les étapes décrites dans I'image
ci-dessous :

La chaine de stabilité doit étre
aussi courte que possible pour
éviter que la cuisiniere ne bascule
vers 'avant et en diagonale.
Gréce a cette précaution, la cuisi-
niére ne s’incline pas sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniere
congue pour les plagues de cuisson,
n'est pas fournie avec une encoche
comme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent ; certaines
pieces nécessiteront également un ori-
fice d’aération permanent. L’air de
combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement
rejetés dans la piece. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en
toute sécurité de votre appareil.

Piéces avec des portes et/ou fenétres
qui s’ouvrent directement a I'extérieur
Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent
directement a I'extérieur doivent présen-
ter une ouverture de ventilation totale
aux dimensions spécifiées dans le ta-
bleau ci-dessous en fonction de la puis-
sance aéraulique totale de I'appareil (la
puissance aéraulique totale de I'appareil
est mentionnée dans le tableau des
spécifications techniques de ce manuel
d'utilisation). Si les portes et/ou les fe-
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nétres ne présentent pas d'ouverture de
ventilation totale correspondant a la
consommation totale de gaz tel que
spécifié dans le tableau ci-dessous, |l
devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la
piece pour satisfaire aux exigences mi-
nimales de ventilation totale en matiere
de consommation totale de gaz de I'ap-
pareil. L'ouverture de ventilation fixe
peut comprendre des ouvertures pour
les briques creuses existantes, la di-
mension d'ouverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc

120

175

300

400

500

600

700

800

900

1000

1250

Piéces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s’ouvrent direc-
tement a I'extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est
installé ne dispose pas de porte ou de
fenétre qui s’ouvre directement a
I'extérieur, vous devez absolument re-
chercher d'autres produits qui fournis-
sent une ouverture de ventilation fixe et
non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la con-
sommation totale de gaz par I'appareil,
tel qu'indiqué dans le tableau ci-dessus.
En outre, vous devez scrupuleusement
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suivre la réglementation pertinente ré-
gissant les batiments.

Lorsque la piece ou |'espace intérieur
contient plus d'un appareil alimenté au
gaz, vous devez prévoir une zone de
ventilation supplémentaire, outre la re-
commandation du tableau ci-dessus. La
dimension d'une zone de ventilation
supplémentaire doit étre conforme a la
réglementation sur les autres appareils a
gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le
bord inférieur de la porte, qui s’ouvre a
I'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous
assurer que les éléments tels que les
tapis et autre revétements de plancher,
etc., n'obstruent pas le dégagement
lorsque vous fermez la porte.

Vous pouvez installer votre cuisiniére
dans une cuisine, une salle @ manger ou
une chambre-salon, mais pas dans une
piece contenant une colonne de douche
Ou une baignoire. La cuisiniere ne doit
pas étre installée dans une chambre-
salon de moins de 20 m®.

Evitez d’installer cet appareil dans une
piece en dessous du niveau du sol a
moins que cette piece soit ouverte au
niveau du sol sur I'un des cotés au
moins.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations
d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teurs. La chaleur émise par |'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

e Transportez |'appareil avec au moins

deux personnes.



e | 'unité doit étre placée directement au
sol. Elle ne doit pas étre placée sur
une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil. Cela endommage la
porte, la poignée et les char-
nieres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplaceé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plagque signalétique de |'appa-
reil. La plagque signalétique est visible
lorsque la porte ou le couvercle inférieur
sont ouverts, ou elle est située sur la
paroi arriere de |'appareil, en fonction du
type de l'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau
"Caractéristiques techniques".

La prise du céble d'alimentation
doit étre facile d'accés apres I'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).

Lors du céablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour pro-
duits. Au cas ou la limite de puis-
sance de I'appareil est supérieure
a la capacité de conduction du
courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement
sur une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !
Branchez le céble d'alimentation dans la
prise.
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Raccordement au gaz

L'appareil doit étre connecté au
systeme d'alimentation en gaz
uniguement par un technicien
autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxica-
tion causé par des réparations
effectuées par des personnes non
professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Avant d’effectuer tout travail sur
l'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

¢ | es conditions et valeurs de réglages
du gaz sont indiquées sur les plaques
signalétiques (ou plaques type ion)
Votre produit est doté d'une ali-
mentation en gaz naturel (NG).

¢ | ’installation de gaz naturel doit étre
préparée de fagon appropriée pour
I'assemblage avant I'installation de
I'appareil.

¢ | e raccordement au gaz de votre

appareil doit étre réalisé par le service

agrée.

Un flexible doit étre prévu a la sortie

de l'installation de raccordement du

gaz naturel et 'embout de ce tuyau

doit étre fermé a I’aide d’une prise

pour le raccord. Retirez la prise pour

le raccord pendant le raccordement et

votre appareil sera connecté au
moyen d’un dispositif de raccorde-
ment plat (manchon).

® Assurez-vous gue la valve de gaz
naturel soit facilement accessible.

¢ Si vous devez utiliser ultérieurement
votre appareil avec un type de gaz dif-
férent, vous devez consulter le service
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agrée pour la procédure de conver-
sion correspondante.

Raccordement du tuyau de gaz a
la cuisiniére : (S'applique aux mo-
déles allant en France.)
Conditions réglementaires d'installa-
tion

A Les installations au gaz font I'objet
d’une réglementation. Votre instal-
lation doit s’y conformer. Nous
vous recommandons de prendre
connaissance des textes corres-
pondants.

e Avant l'installation, s’assurer que les
condi-tions de distribution locale (na-
ture du gaz et pression) et le réglage
de I'appareil sont compatibles.

Les conditions de réglage de cet ap-

pareil sont indiquées a I'arriére de ce-

lui-ci, & proximité du tuyau de raccord
de gaz.

Les conditions de réglage du gaz de

votre appareil sont indiqués sur

I'étiquette située a I'arriere prés du

tuyau a gaz.

¢ | a combustion du gaz est possible
grace a I'oxygéne de l'air. Il est donc
nécessaire que cet air soit renouvelé
en permanence et que les produits de
la combustion soient éva-cués (un
débit d'air de 2m3/h par kW de puis-
sance est nécessaire).

e Cet appareil n'est pas raccordé a un
dispo-sitif d'évacuation des produits
de la com-bustion. Il doit étre installé
et raccordé con-formément aux regles
d'installation en vi-gueur et une atten-
tion particuliére sera ac-cordée aux
dispositions en matiére de ventilation.

¢ | e flexible de gaz ne doit pas étre en
con-tact avec des parties mobiles du
meuble d’encastrement (par exemple
une vis) et ne pas passer par des en-



droits ou il y a un risque d’écrasement
du flexible.

¢ En France, les textes concernés
sont les arrétés du 02/08/1977 et
du 24/03/1982 complétés par la
norme DTU-P 45204 (= DTU 61.1)
du CSTB “Installation gaz”, (Norme
NFC 15.100 (régles d'installation
électrique basse tension).
Les échauffements produits par son
fonctionnement classent cette cuisi-
niére: en type X selon norme élec-
trique EN 60.335.2.6 (incorporable),
en classe 1 (non incorporable) ou en
classe 2- sous-classe 1 (incorpo-
rable), selon norme gaz EN 30.1.

A Les tubes souples ou tuyaux
flexibles doivent étre acces-
sibles sur toute la longueur,
remplacés avant la date limite
d'utilisation (indiquée sur le
tuyau), et veiller a avoir une
longueur de 1,25 m maximum.

Le raccordement au gaz
s'effectue a I'arriere de I'appareil,
Evitez que le tuyau soit en contact
avec d’autres pieces de I'appareil,
gu’il ne se trouve pas dans un
endroit susceptible d’étre encom-
bré et qu'il ne puisse pas étre en
contact avec une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de

raccordement au gaz, composé de :

e 2 joints rondelles

¢ 1 adaptateur

¢ 1 embout Butane

¢ 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type
de tuyau, veuillez respecter les configu-

rations suivantes. Interposer les joints
comme indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le rac-
cordement avec un tuyau souple et
collier se fait sur I'embout Butane, qui
est a fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme
se fixe sur la cuisiniere (Figure A).

B. Pour le gaz naturel, le raccordement
avec un tuyau souple et collier se fait sur
I’'embout gaz naturel, qui est a fixer sur
I'adaptateur, qui lui-méme se fixe sur la
cuisiniere (Figure B)

C. Le raccordement « mécanique » avec
un flexible se fait sur I'adaptateur, qui lui-
méme se fixe sur la cuisiniere (Figure C).

A B C
Joint — e Joint --‘@ Joint s
? b
Adaptateur — w Adaptateur ~~

“m

Embout %3  Emboutgaz gs
Butane . haturel
Collier Collier —:
Tuyau Tuyau —

souple

L'embout butane permet le raccor-
dement par tube souple en caout-
chouc de diamétre inté-rieur de 6 mm
destiné aux gaz distribués par bou-
teilles.

L'embout pour gaz de conduite per-
met le raccordement par tube souple
de diamétre intérieur de 15 mm, le
tube devant étre enfoncé suffisam-
ment pour permettre son maintien
obligatoire par un collier de serrage.
Utiliser un tube portant |'estampille
NF-GAZ. Ce tube est a remplacer
régulierement avant la date limite
d'utilisation.

A Pour rechercher une fuite de gaz,
n’utilisez ni un briquet ni une allu-
mette.
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Contréle d’étanchéité :

Faire attention a ce que les bou-
tons sur le tableau de bord soient
fermés et la bouteille de gaz soit
ouverte. Pour contréler la fuite de
gaz il faut utiliser du savon. S'il
existe une fuite de gaz, la partie
savonnée devient mousseuse.
Dans ce cas, il faut recontréler le
raccordement gaz.

L"utilisation d'un appareil de cuis-
son a gaz conduit a la production
de chaleur et d’humidité dans le
local ou il est installé. Veiller a
assurer une bonne aération de ce
local: maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle ou installer un
dispositif d’aération mécanique
(hotte de ventilation mécanique).
Une utilisation intensive et prolon-
gée de I'appareil peut nécessiter
une aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puis-
sance de la ventilation mécanique
si elle existe .

Si votre appareil dispose d'une seule

sortie de gaz ;

¢ Avant de raccorder le tuyau de gaz,
assurez-vous que la sortie du tuyau de
gaz a I'arriere de I'appareil se trouve
du méme cbété de I'appareil que la
vanne de gaz naturel.
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¢ Si la sortie du tuyau de gaz et la vanne
de gaz naturel ne sont pas du méme
cbté, assurez-vous que le tuyau ne
traverse pas la zone chaude lors du
raccordement.

Si votre appareil dispose de deux

sorties de gaz ;

¢ | 'une des deux sorties est scellée a
I'aide d’un bouchon aveugle.
L’extrémité de 'autre prise est ouverte.



1 Sortie du tuyau a gaz
2 Prise pour le raccord

(La prise a laquelle le bouchon aveugle
est fixé peut varier selon le modéle du
produit.)

¢ Avant de connecter le gaz, assurez-
vous que la vanne de gaz naturel et la
sortie du tuyau de gaz de I'appareil a
raccorder au gaz se trouvent du
méme coté.

¢ Si la vanne de gaz naturel et la sortie
de tuyau de gaz a extrémité ouverte
se trouvent du méme coté, effectuez
le raccordement de gaz comme indi-

¢ Si la vanne de gaz naturel et la sortie
du tuyau de gaz sont scellées par la
face du bouchon aveugle et se trou-
vent du méme coté, retirez le bouchon
aveugle de la sortie du tuyau de gaz a
I'aide de deux clés. Fermez la sortie
du tuyau de gaz a l'aide de ce bou-
chon aveugle a I'endroit ou le raccor-
dement du gaz ne sera pas effectué
avec un nouveau joint d’étanchéité
(non utilisé).

e Effectuez le raccordement de gaz
comme indiqué sur la figure ci-
dessous sur la sortie du tuyau de gaz

res de la vanne de gaz naturel.

Risque d'incendie

Si vous n’effectuez pas le raccordement

conformément aux instructions ci-

dessous, il y aura un risque de fuite de

gaz et d’incendie. Notre société dé-

cline toute responsabilité pour les

dommages qui en résultent.

¢ | e raccordement au gaz ne doit étre
effectué que par le fournisseur autori-
sé.

¢ | e raccordement au gaz de I'appareil
doit impérativement se faire par la sor-
tie du tuyau de gaz pres du robinet de
gaz naturel.

¢ | a sortie du tuyau de gaz qui ne sera
pas utilisée doit étre scellée avec le
bouchon aveugle.

¢ | orsque vous scellez la sortie du tuyau
de gaz qui ne sera pas utilisée a la
prise pour le raccord, vous devez ab-
solument utiliser un joint d’étanchéité
neuf et inutilisé.

AAprés avoir change le sens de
raccordement du bouchon
aveugle, faites effectuer le con-
tréle des fuites de gaz par le ser-
vice autorisé.
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Le tuyau a gaz flexible doit étre
raccordé de maniere a ce qu'’il
n’entre pas en contact avec les
pieces mobiles qui I'entourent et a
ne pas le coincer lorsque ces
pieces mobiles se déplacent.
(exemple : tiroirs). De plus, vous
ne devez pas le placer dans des
espaces ou il risque d’étre écraseé.

Le tuyau de gaz ne doit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des pieces chaudes
de I'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé
VOUS expose a un risque d'explo-
sion.

Controdle des fuites au point de
raccordement

¢ \/érifiez que toutes les manettes de
I'appareil sont sur la position fermée.
Vérifiez que I'alimentation en gaz est
ouverte. Préparez une mousse savon-
neuse et appliquez-la sur les points de
raccord du tuyau pour contréler les
fuites de gaz.

Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Si c'est le cas, inspectez
le raccord de gaz de nouveau.

¢ Si votre appareil dispose de deux
sorties de tuyau de gaz, assurez-
vous que la sortie de gaz inutilisée est
scellée a I'aide d’une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse sa-
vonneuse et appliquez-la sur le point
de raccordement de la prise pour le
raccord pour Vvérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront
s'il y a une fuite de gaz. Dans ce cas,
vérifiez a nouveau le raccordement de
la prise pour le raccord.

Au lieu du savon, vous pouvez utiliser
des aérosols disponibles sur le mar-
ché pour vérifier les fuites de gaz.
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N'utilisez jamais d'allumette ou de
briquet pour effectuer le contrdle
des fuites.

e Poussez le produit vers le mur de la
cuisine.

¢ Réglages des pieds de la cuisiniere
Les vibrations pendant I'usage peu-
vent faire bouger les plats de cuisson.
Cette situation dangereuse peut étre
évitée si le produit est équilibré et
stable.
Pour votre sécurité; veuillez vérifiez
que le produit est stable en réglant les
quatre pieds en bas en les tournant
vers la gauche et la droite et en les ali-
gnant avec le haut.

Vérification finale

1.Vérifiez les fonctions électriques.

2.0uvrez le robinet de gaz.

3.Vérifiez les raccords de l'installation de
gaz.

4.Allumez les brlleurs et vérifiez I'aspect
de la flamme.

La flamme doit étre bleue et avoir
une forme réguliere. Si elle est
jaunéatre, assurez-vous que le
bouchon du brdleur est correcte-
ment installé et nettoyez le brQ-
leur.

Conversion du gaz

Avant d’effectuer tout travail sur
l'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

Pour changer le type de gaz de votre
appareil, changez tous les injecteurs et
réglez les flammes de toutes les valves a
la position de débit réduit.
Changement de P’injecteur des
braleurs.
1.Retirez le couvercle de brlleur et le
corps du brdleur.



2.Dévissez les injecteurs en tournant
dans le sens contraire des aiguilles du
montre.

3.Fixez les nouveaux injecteurs.

4 Vérifiez le branchement de tous les
raccords.

La position des nouveaux
teurs est marquée sur leurs
ballage ou le tableau de I'injec-
teur. Tableau des injecteurs,
page 17 peut étre consulté.

ﬂ ((Varient en fonction du modeéle de
four.))
Sur certains brileurs de la plaque
de cuisson, l'injecteur est recou-
vert d'une piece métallique. Reti-
rez ce couvercle métallique lors
du remplacement de I'injecteur.

1 Dispositif de sécurité a I'allumage
(modele dépendant)

2 Electrode

3 Injecteur

4 Brdleur

Sauf en cas de condition anor-
male, ne tentez pas de retirer les
robinets des brlleurs de gaz.
Vous devez contacter le service
agrée s'il est nécessaire de chan-
ger les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit

pour les robinets de la plaque de

cuisson

1.Allumez le brlleur a régler et position-
nez la manette sur la position infé-
rieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3.Utilisez un tournevis conventionnel
pour ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez

le tournevis dans le sens contraire des

aiguilles d'une montre. Pour

I'alimentation en gaz naturel, tournez

une fois la vis dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme

réguliere en débit réduit doit étre de 6-7

mm.

4.Si la flamme est plus grande que la
longueur souhaitée, tournez la vis
dans le sens des aiguilles d’une
montre. Si elle est plus petite, toumez
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre.

5.Pour le demier contrdle, placez le
brlleur sur les positions lamme haute
et flamme réduite et vérifiez si la
flamme est allumée ou éteinte.

6.En fonction du type de robinet de gaz
utilisé sur votre appareil, la position de
la vis de réglage peut varier.

1 Vis de réglage du débit
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une force raisonnable et répétez une

nouvelle fois le processus de I'étape 3.
4.Si la mousse persiste, vous devez
immédiatement arréter I’alimentation
du produit en gaz et appeler un Agent
de service agréé ou un technicien dis-
posant d'une licence. N'utilisez pas le
produit avant I'intervention préalable
du . h

1 Vis de réglage du débit

Si le type de gaz de |'appareil est
modifié, alors la plaque signalé-
tique indiquant le type de gaz
utilisé par I'appareil doit égale-
ment étre modifiée.

Vérification de fuites aux injec-

teurs

Avant d’effectuer la conversion sur le

produit, assurez-vous que tous les bou-

tons de commande sont en position

arrét. Lorsque la conversion des injec-

teurs est effectuée, vérifiez chaque injec-

teur pour identifier d’éventuelles fuites

de gaz.

1.Assurez-vous que I'alimentation du
produit en gaz est activée et mainte-
nez tous les boutons de commande
en position arrét.

2.Chaque trou d’injection est bloqué par
un doigt qui applique une force rai-
sonnable afin d’arréter toute fuite de
gaz lorsque le bouton de commande
correspondant est actionné et qu'il est
maintenu en position enfoncée pour

permetire au gaz d’atteindre I'injecteur.

3.Appliquez de I'eau savonneuse prépa-
rée au niveau de la connexion

d’injecteur a I'aide d'une petite brosse.

En cas de fuite de gaz au niveau de la
connexion d’injecteur, I'eau savon-

neuse commencera a mousser. Dans
ce cas, serrez I'injecteur en appliquant
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Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le



carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

Afin d’éviter que la grille et la lechefrite
situés a I'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte
du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.

¢ Attachez les couvercles et grilles de
support avec du ruban adhésif.
¢ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer I'appareil.
Ne placez aucun objet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.
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B Préparation

Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Utilisez des ustensiles de cuisine re-

chaleur. Vous pouvez économiser jus-
qu'a 1/3 de I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent
étre compatibles avec les plaques
chauffantes. Le fond des récipients ou
des casseroles ne doit pas étre plus

couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un pré-
chauffage si cela est conseillé dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque
Vous le pouvez. Vous pouvez placer
deux plats de cuisson sur le chassis
métallique.

Faites cuire plusieurs plats successi-
vement. Le four sera déja a tempéra-
ture.

Vous pouvez économiser de |'énergie
en éteignant votre four quelgues mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

Sélectionnez le brlleur le mieux adap-
té a la taille du bas de la casserole uti-
lisée. Sélectionnez toujours la casse-
role a la taille la plus appropriée pour
vos plats. Les grandes casseroles né-
cessitent davantage d'énergie.

Veillez a utiliser des casseroles a fond
plat pour la cuisson sur une table de
cuisson électrique.

Les casseroles avec un fond épais of-
frent une meilleure conduction de la

30/FR

petit que la plaque chauffante.

¢ \eillez a ce que les plaques chauf-
fantes et le fond des casseroles soient
toujours propres. La saleté réduit la
conduction de la chaleur entre la
plague chauffante et le fond de la cas-
serole.

¢ Pour les cuissons longues, éteignez la
plague chauffante 5 a 10 minutes
avant la fin du temps de cuisson. Vous
pouvez ainsi économiser jusqu'a 20 %
d'énergie en utilisant la chaleur rési-
duelle.

¢ Des informations sur |'efficacité éner-
gétique selon EU 66/2014 peuvent
étre trouvées sur la fiche produit four-
nie avec le produit.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30

minutes puis éteignez-le. De cette ma-

niére, tous les résidus de production ou



les couches de conservation seront
brilés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez la position "Traditionnel".

4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du four
électrique, page 36.

5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.

6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 36

Four a grill

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métallique du four.

2.Fermez la porte du four.

3.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utilisation du grill,
page 40.

4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.

5.Eteignez votre grill ; voir Utilisation du
grill, page 40

Plaque chauffante

1.Tous les résidus de production ou les
couches de conservation doivent étre
brilés avant la premiere utilisation.
Faites fonctionner la plaque chauffante
a un niveau de température intermé-
diaire pendant 8 minutes a vide (sans
ustensile dessus). Aucune casserole
ou récipient ne doit étre placé sur la
plague chauffante au cours de cette
procédure.

Une odeur et de la fumée peuvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiere
utilisation. Ce phénomeéne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piece est bien aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
respirer la fumée et I'odeur qui se
dégagent.
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[ utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de |'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de I'huile.

¢ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.
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¢ | a surface de I'appareil peut étre brQ-

lante, évitez donc de poser des réci-

pients en plastique ou en aluminium

dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de

récipients pour y conserver de la nour-

riture.

N'utilisez que des casseroles a fond

plat.

¢ Placez la quantité de nourriture ap-
propriée dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.
Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.
Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Cuisson au gaz

e | a taille du récipient et celle de la
flamme doivent correspondre. Réglez
les flammes du gaz afin qu'elles ne
dépassent pas du fond du récipient et
centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de
cuisson

</ 7

1 Plague chauffante 18-20cm
2 BrdQleur rapide 22-24 cm




3 Brlleur auxiliaire 12-18 cm

4 Brlleur normal 18-20 cm (Les di-
mensions indiquées représentent
les diametres recommandés de
poéles et casseroles a utiliser.)

A Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiquées ci-dessus.
L'utilisation des grandes casse-
roles présente un danger d'intoxi-
cation au monoxyde de carbone,
de surchauffe des surfaces adja-
centes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites
casseroles représente un risque
de brQlure par la flamme.

Le symbole représentant une grande
flamme indique la puissance de cuisson
la plus élevée et le symbole représentant
une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position
OFF (indicateur vers le haut), les brlleurs
ne sont pas alimentés en gaz.

Allumage des brileurs a gaz

(""\ Les brdleurs a gaz sont allu-
ﬁ;\w\\m més au moyen de boutons

N
d'allumage.

1.Maintenez le bouton du brlleur ap-
proprié enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire
vers le symbole représentant la grande
flamme.

3.Appuyez sur le bouton d'allumage et
relachez-le. Répétez I'opération jus-
qu'a ce que le gaz s'enflamme.

4.Réglez la puissance de cuis-
son souhaitée.

Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-

chaud sur la position OFF (indicateur

vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité
du gaz (sur les modéles dotés d'un
composant thermique)

1 Un mécanisme de
sécurité fait office de
contre-mesure et se
déclenche pour
couper l'arrivée de
gaz en cas de dé-
bordement de li-
quide sur les bra-
leurs.

e Appuyez sur le bouton et tournez-le
dans le sens anti-horaire pour allumer
le gaz.

¢ Maintenez ensuite le bouton enfoncé
pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires pour activer le systéme de sécu-
rité.

¢ Si le gaz ne s'allume pas aprées avoir
appuyé et relaché le bouton, répétez
|'opération en maintenant le bouton
enfoncé pendant une quinzaine de
secondes.

Relachez le bouton si le brdleur a
gaz ne s'allume pas apres

15 secondes.

Patientez au moins 1 minute
avant de réessayer. Vous risque-
riez une accumulation de gaz et
une explosion !

1. Sécurité de
coupure du
gaz

Utilisation des plaques chauf-
fantes

Les boutons de la table de cuisson peu-
vent étre tournés dans les deux sens et
fournissent le contrdle de la température
graduellement.

Si la table de cuisson est équipée
de plaques chauffantes avec la
fonction Booster, la plaque chauf-
fante appropriée sera désignée
par un point rouge.
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Allumage des plaques chauffantes
Utilisez les boutons de la plaque chauf-
fante pour faire fonctionner les plaques
chauffantes. Positionnez le bouton de la réchauffer | mijoter,
plague chauffante au niveau adéquat
afin d'obtenir le niveau de cuisson sou-
haité.

Arrét des plaques chauffantes
Tournez le bouton de la plaque chauf-
fante sur OFF (indicateur vers le haut)
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[ utilisation du four

Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures !
L'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brdleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de I'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
échapper.

La vapeur peut provoquer des
brGlures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

¢ Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

¢ Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

¢ | a viande rétie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des 0s par rap-
port a un réti équivalent sans os.

e Chaque centimeétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a 5 minutes
de temps de cuisson.

¢ | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes apres le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

¢ | e poisson doit étre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne sechent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
€galement les légumes a forte teneur en
liquide (par exemple les tomates et les

oignons) sont particulierement adaptés a

cette cuisson.

¢ Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métallique de
maniére a ce que l'espace couvert ne
dépasse pas la taille de la résistance.

¢ Glissez |'étagére métallique ou la
plague de cuisson avec la grille dans
le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur I'étagere, dlis-
sez la plaque de cuisson sur le chéassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plaque de cuisson pour faciliter le
nettoyage.
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Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

1 2

1 Sélecteur de température du four
2 Sélecteur des fonctions du four

1.Tournez le bouton de la minuterie
meécanique a fond dans le sens des
aiguilles d'une montre, puis remettez-
le au temps de cuisson souhaité.

2.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée.

3.Réglez la manette Température sur la
température souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée

et garde cette température. Pendant le

chauffage, le voyant de la température

reste allumé.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position
arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur
une période définie, il s'arrétera
automatiquement ; voir Utilisation
de I'horloge du four, page 37

Tournez la manette des fonctions et
celle de la température sur la position
arrét (supérieure).
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Positions des chassis (pour mo-
deéle avec grill)

II'est important de placer la grille correc-
tement sur le chéssis. La grille doit étre
insérée entre les chassis métalliques
comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée
sur le mur arriere du four. Faites coulis-
ser la grille vers I'avant du chéssis et
placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du
grill.

(Varient en fonction du modele de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.

Les éléments chauffants
supérieurs et inférieurs
fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont
cuits simultanément par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapté pour
des gateaux, des péatisse-
ries ou des gateaux et des
ragoUts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plagque.



Seule la sole fonctionne.
Adapté par ex. pour des
pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

Cette fonction doit égale-
ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

Le petit grill sur le haut du
four fonctionne. Adapté
pour les grillades.

¢ Placez des portions de
petite ou moyenne taille
correctement sous I'élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

* Retournez la nourriture a
mi-cuisson.

Le grand grill sur le haut du

four fonctionne. Adapté

pour les griller de grandes

quantités de viande.

¢ Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la ré-
sistance de grill pour les
grillades.

¢ Retournez la nourriture a

mi-cuisson.

Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous
devez sélectionner le mode de
cuisson et la température désirée
et régler I'heure. Dans le cas con-
traire, le four ne fonctionnera pas.

1.Tournez le bouton de la minuterie
mécanique dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis ramenez-le a la
durée de cuisson désirée.

2.Placez votre plat dans le four.

3.Sélectionnez une température et un
mode de fonctionnement, voir. Ulilisa-
tion du four électrique, page 36.

» Le four chauffera jusqu'a la tempéra-

ture définie et il maintiendra cette tem-

pérature jusqu'a la fin de la durée de

cuisson sélectionnée.

4.Lorsque la durée de cuisson est ter-
minée, le bouton de réglage de la du-
rée tournera automatiqguement dans le
sens inverse des aiguilles d'une
montre. Un son avertisseur retentit
pour indiquer que la durée définie est
arrivée a échéance et I'alimentation
électrique est coupée.

Si vous ne souhaitez pas utiliser la
fonction de minuterie, tournez la
manette dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre sur le sym-
bole de la main.

5.Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage du temps, la manette des
fonctions ou celle des températures.

Eteindre le four avant I'heure ré-

glée

1.Tournez la manette de réglage du
temps dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre jusqu'a son arrét.

2.Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage des températures et de la ma-
nette des fonctions.
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Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur
et le type d'aliments, ainsi que vos
préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie
Le 1er étage du four est I'empla-

cement du premier gradin.

Gateaux Une Plaque standard® - 3 180 25...30
sur plaque | plaque
Gateaux Une Moule & cake sur 5 2 180 40 ... 50
en moule | plaque grille métallique**
Piants Une Plaque standard® - 3 160 25...35
gateaux plaque
Génoise Une Plat & charniere 3 160 25..35
plaque rond d'un dia-
métre de 26 cm =
sur grille métal-
lique™
Cookies Une Plaque a péatisse- 5 3 180 25...30
plaque rie*
Pate a Une Plaque standard® - 2 200 30 ... 40
choux plaque
Pate au Une Plaque standard® - 2 200 25...35
beurre plaque
L(?vam de |[Une Plague standard® - 2 200 35..45
pate plaque
Lasagnes | Une Plat rectangulaire 2-3 200 30 ... 40
plaque en métal/verre sur =
grille métallique*™*
Pizza Une Plaque standard® - 2 200 ... 220 15..20
plaque
Bifteck Une 2 25 min. 250/max, 100 ...
(entier) / plaque Plaque standard* O puis 180 ... 190 120
Roti
Gigot Une 2 25 min. 220 puis | 70 ... 90
d'agneau | plaque Plaque standard* 5 190
(casserole)
Poulet réti | Une . 2 15 min. 250/max, | 70 ... 90
(1,8-2kg) | plaque Plaque standard O puis 190
Dinde (6.5 | Une . 1 25 min. 250/max, 150 ...
kg) plague Plaque standard B puis 190 210
Poisson Une Plague standard® 5 3 200 20 ...30
plaque

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le com-

merce.
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Tableau de cuisson pour plats
tests

Les plats mentionnés dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément

a lanorme EN 60350-1 afin de per-
mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit.

Sables Une plaque Plaque standard* [ 3 140 20 ... 30
P§t|ts Une plaque Plaque standard® &) 3 160 25..35
gateaux
Génoise Une plaque Plat a charniere 3 160 25..35
rond d'un diametre -
de 26 cm sur grille ==
métallique**
Tourte Une plaque Plat rond en métal 2 180 50 ... 60
aux d'un diamétre de -
pommes 20 cm sur grille
métallique*™*

Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.
* Ces accessoires ne sont pas forcément fournis avec le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. Il s'agit d'accessoires disponibles dans le com-

merce.

Conseils pour la patisserie

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est trop humide, utilisez
moins de liquide ou baissez la tempé-
rature de 10°C.

* Si le gateau est trop foncé sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

¢ S'il est bien cuit a I'intérieur mais col-
lant a I'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oceuf et de
yaourt.

e Si la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que

I'épaisseur de la patisserie que vous
avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plaque.

¢ Si la partie supérieure de la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas cuite, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
péatisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes
¢ Si le plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les
dans une casserole avec un couvercle

au lieu d'une plague. Les récipients
clos préservent le jus du plat.
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¢ Si un plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les Iégumes au préalable
ou préparez-les comme des aliments
en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

e Tournez la manette du réglage de
I'heure dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre sur le symbole
main pendant le grill.

Allumage du grill

1.Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

Grillade par grill électrique

3.Si nécessaire, effectuez un préchauf-
fage d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température)

s'allume.

Extinction du grill
1.Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments a griller adaptés a une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson
pour le grill

Poisson Grille métallique .5 250/max 20...25 min.
Alles ou cuisses Grille métallique .5 250/max 25...35 min.
de poulet

Cotelettes Grille métallique .5 250/max 20...25 min.
d’agneau

Réti de beeuf Grille métallique .5 250/max 25...30 min. *
Cotelettes de Grille métallique .5 250/max 25...30 min. *
veau

Pain toast * Grille métallique 250/max 1...3 min.

" selon I'épaisseur
*Préchauffez pendant 5 minutes.

**Si la température du gril de votre produit ne peut pas étre ajustée, le gril fonctionnera a la température re-

commandée.

Les plats mentionnés dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément
a la norme EN 60350-1 afin de per-

mettre aux organismes de contrOle de
tester plus facilement le produit.

Pain grillé Grille métallique

250/max 1...3 min.

Boulettes de
viande (bceuf) -
12 morceaux

Grille métallique

250/max 25...35 min.

Retournez les aliments apres les 2/3 du temps total de cuisson.
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment & faire rotir.
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Maintenance et entretien
Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en

rallongera la durée de vie et diminuera
I'apparition de problemes.

Débranchez I'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Nettoyez |'appareil apres chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne bralent lors de I'utilisation suivante.
Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer |'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiede avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a l'aide d'un chiffon sec.
Veillez toujours a bien essuyer les
exces de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immédiatement tout déver-
sement.

N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignée. Utilisez un chiffon doux avec
un détergent liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

N'utilisez pas de grattoirs métalliques
ou de matériaux de nettoyage abrasifs
pour nettoyer le couvercle en verre. La

surface en verre pourrait étre endom-
magee.

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du brileur

Nettoyage du braleur

1.Retirez les grilles de la table de cuis-
son.

2.Retirez toutes les pieces amovibles du
brlleur et nettoyez uniquement a la
main a l'aide d'une éponge, un peu de
détergent et de I'eau chaude.

3.Nettoyez les piéces fixes du brlleur
avec un chiffon humide.

4.Nettoyez la fiche et I'élément ther-
mique (pour les modeles avec sys-
temes d'allumage et thermique) a
['aide d'un chiffon Iégerement humidi-
fie. Puis, séchez en utilisant un chiffon
propre. Assurez-vous que les trous
pour flamme et la fiche ont bien sé-
chés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle

ne se produira a la fin de I'allumage.

5.Lorsque vous installez les grilles supé-
rieures, veillez a bien positionner les
grilles afin de centrer les brlleurs.

Assemblez les piéces du brileur

Aprés avoir nettoyé le brlleur, placez les

pieces comme indiqué ci-dessous.
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Couvercle du brdleur

Téte du brlleur
Chambre du brileur

Bougie (produits internes avec allu-
meur)

1.Placez la téte du brlleur de telle sorte
qu'elle passe a travers la bougie du
brileur (4). Tournez la téte du brdleur
vers la droite et vers la gauche pour
vous assurer qu'elle est bien en place
dans la chambre du brdleur.

2.Placez le couvercle du brlleur sur la
téte du brdleur.

Tables de cuisson électriques

1.Eteignez les plaques chauffantes et
attendez qu'elles refroidissent.

2. Si nécessaire, nettoyez les plaques
chauffantes avec un produit de net-
toyage (des dégrais-
sants/adoucissants sont disponibles
en magasins spécialisés).

3.Faites chauffer quelgues minutes
aprés le nettoyage afin de faire sécher
la partie supérieure.

4.Appliquez régulierement une fine
couche d'huile pour machines sur la
surface supérieure de la plaque chauf-
fante de cuisson pour la protéger.

A o N =
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Nettoyage du bandeau de
commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des
boutons, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

LLe panneau de commande pour-
rait étre endommageé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

(Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le coté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral compléetement en
le ti

arois catalytiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
paroi arriere (B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les



surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsgu’elles commencent a
briller, cela signifie qu’elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est
recommandé de remplacer les pieces

Nettoyage vapeur facile

II'assure un nettoyage facile parce que

la saleté (aprés avoir attendu pas trées

longtemps) est ramollie par la vapeur qui

se forme a l'intérieur du four et les

gouttes d'eau de condensation sur les

surfaces intérieures du four.

1.Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plaquedu-
four et placez-la sur la deuxieme grille.

3.Réglez la température du four a 100°
C et laissez tourner sur le mode de
nettoyage vapeur facile bas pendant
25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.

5.Utilisez de I'eau tiede avec du déter-
gent, une éponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistante et
enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage va-
peur facile, I'eau qui est placée
dans le plateau pour ramollir les
résidus et la saleté amassés dans
la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four
et dans le verre intérieur de la
porte du four, de sorte que I'eau
peut s’écouler lorsque vous ou-
vrez la porte du four. Essuyez la
condensation dés que vous ou-
vrez la porte du four.

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.
Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus
de calcaire qui peuvent se trouver sur la
vitre du four.

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
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I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retirer la porte du four

1.0Ouvrez la porte frontale (1).

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cbtés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
pression sur les clips, tel qu'illustré

1 Porte

2 Charniere(position fermée)
3 Four

4 Charniere(position ouverte)
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4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
nieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans |'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniere lors de la réinstallation
de la porte.

Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut étre retiré pour le nettoyage.
1.0Ouvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastique placé sur le haut de la
porte d'entrée.



3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond

2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne
pas étre disponible sur votre pro-
duit.)
4.Si votre appareil est équipé d’'un pan-
neau vitré intérieur (2), répétez cette
opération pour enlever le panneau en
verre intérieur (2).

5.La premiere étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur (2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreiné de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d’un panneau vitré inté-
rieur). Le panneau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique prés du panneau en verre du
fond (1).

6.Quand vous installez le panneau en
verre de derriere (1), vérifiez que le c6-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre. Il est impor-
tant d'asseoir les coins inférieurs de

tous les panneaux en verre intérieurs
(1) dans I'encoche en plastique infé-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click".

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, vérifiez que |'appareil est
débranché de 'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
braler |

Dans ce four, une lampe a incan-
descence d'une puissance infé-
rieure a 40 W, d'une hauteur infé-
rieure a 60 mm, d'un diametre
inférieur 2 30 mm ou une lampe
halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W
est utilisée. Les lampes convien-
nent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a
300 °C. Les lampes du four peu-
vent étre obtenues aupres
d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une
licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a I'éclai-
rage d'une piece d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aider |'utilisateur a distinguer les
denrées alimentaires.
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3.Si la lampe de votre four est de type
(A) comme l'indique le schéma ci-
apres, Otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, elle est de type (B), ti-
rez-la pour I'6ter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une

lampe ronde :

1.Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de I'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour |'enlever.

4.Remettez en place le cache de I'am-
poule.
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f] Recherche et résolution des pannes

¢ |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela
__h'est pas un defaut.

pareil émet des

IIH\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\lIH\lI"\lI"\lI"\lI"\ll"\llH\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"\ll"

et de rafrmdlssamant,

Le appareil ne fonc‘tlonne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la
boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement

_de fa prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

o ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

¢ Peut ne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine
température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine température.

e Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez
I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-
ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou reactivez-les le cas écheant.

i

* Pas de courant. >>> Vérifiez les fUS/b/és dans la boite a fusibles.
* L'heure n'est pas réglée. >>> Réglez I'heure.

¢ L e robinet de gaz pfincipal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.
* Le tuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement.

¢ | es brdleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.

¢ | e couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le
couvercle du brdleur correctement.

¢ | e robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.

¢ | a bonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la

__bonbonne du gaz.
(Sur les modéles avec un minute

S R R

symbole de I'horloge est allume.
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¢ Une coupure de courant a eu lieu. >>> Reglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis
rallumez-le

e Tournez le bouton de la minuterie mécanique a fond dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis remettez-le au temps de cuisson souhaité.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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I'Iepen Ha4vanom akcnnyatauuun npquTaﬁTe 3TO
pykKoBoACTBO nonb3oBaTtens!

YBaxaeMblin nokynartesnb!

Cnacubo 3a 1o, YTO oTAanu npeanoyTeHne NpoayKuumM komnaHum «Bekoy.
Hapeemcsi, 4To 3TO BbICOKOKAYECTBEHHOE M3aenne, N3roToBreHHOE C
NPUMEHEHMEM CaMbIX COBPEMEHHbIX TEXHOMOMMIA, ByaeT AEMOHCTPMPOBATL
Hauny4wne pesynbTaTtbl 3KCNNyaTaumu. [ns sToro nepen Havanom akcnnyaTtauum
BHUMAaTENbHO NpoYMTaiTE 3TO PYKOBOACTBO M BCIO COMYTCTBYHOLLYIO OKYMEHTaLU0
N UCnornb3yiiTe ero B AarnbHeNLWeM B kKayecTBe crnpaBoyHuKa. Ecnv Bbl nepenaete
nsgenue HoBoMy BnagernbLy, nepeganTe emy 1 pyKOBOACTBO MONb3oBaTerns.
MpuaepxuBaniTech Bcex NpeaynpexaeHnii u nHpopmavummn, cogepxalumxcs B
pyKOBOACTBE.

MomMHWTE, YTO AaHHOE PYKOBOACTBO MONb30BaTENs TaKKe MOXET ObITb NPUMEHUMO
K HEKOTOpPbIM ApyruM Mogensm. Pasnuyns mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B
pyKOBOACTBE.

MosicHeHMs K cumBonam

B oaHHOM pykoBOACTBE MONb30BATENS MCNOMb3YTCA crieayowmne CUMBONbI:

BaxkHasa nHdopmMaLmst unu nosesHble COBEThI MO UCMOMb30BaHUIO.
MpeaynpexaeHne o cUTyauusix, onacHbIX 4Ns KU3HW Nogen u nmyllecTsa.

A MpeaynpexaeHre 06 OnacHOCTU MOPAXEHUS AMEKTPUYECKUM TOKOM.
& MpeaynpexaeHre 06 onacHOCTU noxapa.

MpeaynpexaeHre o ropsiynx NoBepPXHOCTSX.

Ipoussoaurens: komnanus Apyenank (Arcelik A.S.)
IOpupnuecknii agpec: Kapaau lskapnecn Ne 2-6 34445
Crormomke/Cramoyn/Typuus

c € Hponseeneno B Typuun
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n BaxHble MHCTPYKLUWK U NpeaynpexaneHus no
TexHuke 6e3onacHoOCcTU n OoXxpaHe OKPY)KaI'OU.I.eI?l cpelbl

B naHHOM pasgene
cogepXatcst MHCTPYKLUUKM Nno
TEeXHMKe 6e30nacHoCTH,
KOTOpble NOMOryT Bam
n3dexartb TpaBM 1
nospexaeHun. MNpu
HecobnNAeHUN 3TUX NPaBUII
BCE rapaHTumrHble
obsizaTenbcTBa
aHHYIIMPYIOTCA.

Ob6uwme npasuna TEXHUKK

B6e3onacHoCTH

- OTO u3genve Moxet
3KCnnyaTnpoBaTbCs 4eTbMMU
cTapwle 8 neT un ngbmm ¢
OorpaHN4YeHHbIMK
bn3n4ecKMmMm, CEHCOPHbBIMMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMU, a Takke
nuuamMmn, He UMeLMMHN
AOCTaTOYHOro onbiTa u
3HaHWI, TOMbKO B TOM
cny4vae, ecrnv OHu
HaxogsaTca noa
HabnoaeHnem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHoCTb, Nnu
NPONHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npegmeT 6e3o0nacHoro
NCNOoNb30BaHNA N34enms 1
OCO3HAKT CBA3aAHHbIE C
3TUM PUCKMW.
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Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
AeTn He urpanu c
ycTponucTtsoM. [leTn moryT
YUCTUTb N 0BCNYyXnBaTb
YCTPOWCTBO TOSbKO NOA
HabnogeHnem.

Mpubop He fomKeH
MCNonNb3oBaTbCA NULAMM
(Bknovaga geten) ¢
orpaHnyYeHHbIMN
PU3NYECKNMUN, CEHCOPHBIMMU
NI YMCTBEHHbLIMM
CNOCOOHOCTAMM UK
HeJoCTaTKOM onbITa U
3HaHWUN, 3a UCKNIOYEHNEM
cnyyaes, Korga
NCNosib30BaHME NpPonCxoanT
nog HenocpeacTBEHHbIM
KOHTpPONEeM mnu B
COOTBETCTBMU C YKa3aHUSIMU.
Cnepute 3a geTbMu, 4TOOBI
OHU He urpanun ¢ npudopom.
B cnyyae nepegaun
nsgenus TpeTbemy nuuy B
NMYHOE NoNb30BaHWE Unu B
Lensax BTOPUYHOIo
MCNONb30BaHMA
HeobxoanMMo Takxke
nepegatb PyKOBOACTBO
nonb3oBaTens, Haknenkn
nsnenus, a Takke gpyrme
CBSA3aHHbIE C HUM
AOKYMEHTbI U KOMMOHEHTLI.



- He ycTtaHaBnveante
YCTPOMCTBO Ha KOBPOBOM
NOKpbITUK. HegocTaTtovHas
BEHTUNAUNS Nog AHULLEM
YCTPOMCTBA MOXET
NPUBECTU K Neperpesy
AMEeKTPUYECKNX aeTanen un
npobnemam B pabote
nsgenus.

- PaboTkl no yctaHoBKe n
PEMOHTY AOJTKHbI
BbINOSTHATLCS TONbKO
npegcraBuTensamm
aBTOPM30BAHHOW CEPBUCHOMN
cnyx6ebl. NponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
NoBpeEXaeHUs B pesynbTaTe
BbINONIHEHMS paboT Nuuamm,
He MMeL MK
COOTBETCTBYIOLLEN
KBanuguvkaumm. 3To Takxke
MOXeET NPMBECTU K
aHHYJIMPOBAHUIO rapaHTUu.
lMepen ycTtaHoBKOM
BHUMATENbHO NpoYTUTE
NHCTPYKLUMN.

- He nonb3yuntecb
HeucnpaBHbIM Usgenuem, a
TaKkke Npu HanM4ynm Ha Hem
3aMeTHbIX NOBPEXOAEHWNN.

- [MpoBepsnTte, 4TObbLI NOCne
KaXkaoro ncnonb3oBaHus
nepekniyaTtenu yHKuum
n3genuns Obinn BbIKNIOYEHDI.

[MpaBnna TEXHUKK
©e3onacHocTu Npu paboTte ¢
rasoBbiM 060pyaoBaHNEM

- Bce paboTbl ¢ razoBbiMu

npubopamu n cuctemMamm
AOSDKHbI BbINOMNHATL TOMBKO
KBannuunpoBaHHbie
crneumanucTbl, MMeroLLne
npaBo Ha BbINOSIHEHME
Taknx pabor.

- [Nepen ycTtaHoBKOW

npoBepbTe, COOTBETCTBYIOT
nn napameTpbl MECTHOWM
pacnpegenutenbHOn ceTu
(oaBneHne u TMN rasa)
HacTporkam npubopa.
OTO YCTPOWUCTBO He
noacoeanHsieTcs K
YCTPOWCTBY 4118 yaaneHus
NPOOYKTOB ropeHus. 1o
YCTPOUCTBO He
noacoeanHsieTcs K
YCTPOWCTBY 4118 yaaneHus
NPOOYKTOB ropeHus.
YcTaHoBKa U NOgKItoyYeHne
npubopa OOMXKHbI
BbIMOMHATLCS B
COOTBETCTBUM C
AENCTBYIOLLMMN HOPMaMK U
npasunamun. Ocoboe
BHUMaHWe cnegyet yaenutb
TpeboBaHMAM K BEHTUNALUK
(c™m. pasgen go Havana
ycmaroeku, cmp. 20).
OCTOPOXHO: Bo Bpewms
aKcnnyarauun rasoBom
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NNUTbl OHa BblgenseT Tenno,
BNary v npoayKTbl CropaHus
B MOMELLEHNN, B KOTOPOM
ycTaHoBneHa. Ybegurecs,
YTO KYXHSI XOPOLLO
npoBeTpmuBaeTCs, B
0COBEHHOCTUN BO BpeMS
ncnornb3oBaHusa npubopa:
AepXUTe OTKPbITbIMK
OTBEPCTUS, Yepes KOoTopble
ocyllecTBnseTcs
eCTeCTBEeHHasi BeHTMNAauns,
nnu yctaHosute npubop
AJ1S1 UCKYCCTBEHHOWN
BEHTUNALUN (MEXaHNYECKYHO
HaONIUTHYIO BbITSDKKY).
AnuTenbHoe UHTEHCHBHOE
ncnosb3oBaHune npubopa
MoxeT TpeboBaTb
AOMNOSNHUTENBHON
BEHTUNALUKN, Hanpumep,
yBennyeHusi ypoBHS
MOLLHOCTU MEXaHN4YeCKom
BbITSDKKM, €CNU OHa UMeeTCs.
Heobxoanmo perynsapHo
NPoOBepPsITb UCMPaBHOCTb
rasoBbIX NPUBGOPOB N CUCTEM.
PerynsTop, wnaHr v ero
XOMYT cregyeT NnpoBepsTb
perynsipHo 1 3aMeHATb B
CPOKMW, pEKOMEHA0BAHHbIE
npoussoauTenem, unu no
Mepe HeobxoaMMOoCTH.
PerynspHo ounwante
rasoBble ropenku. lopenka
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AOJTKHa ropeTb POBHbLIM
ronybbIiM nsiameHem.
[aHHoe nsgenune gOomKHO
NCrnonb30BaTbhCA B
nomMeLleHun, rae
yCTaHOBJEH NMpPaBUIbHO
OTpEeryfMpoBaHHbIN U
paboToCcnocobHbIN gaTunK
yrapHoro rasa. Yéegureco,
YTO JaTyMK yrapHoro rasa
paboTaeT npaBuIibHO U
perynsapHo npoxoaut
TexHu4eckoe obcnyxuBaHue.
[aTymnk yrapHoro rasa
AOITKEH yCTaHaBMBaTbCS
Ha paccTtosiHun He 6onee 2
M OT usgenwus.

B rasoBbix npnbopax
Heobxoaumo obecneynTb
NnoJsIHOE CXWUraHue rasa, Tak
Kak npwv HENOSTHOM CropaHun
rasa BblaensieTca yrapHbii
ras (CO). YrapHbiti ras
(MoHoOKCKHA yrnepoaa) - aTo
OYeHb S00BUTHIN
OecuBeTHbIN ra3 6e3 3anaxa,
KOTOpbIN Jaxe B O4eHb
MarnblX 4o3ax Bbl3blBaeT
OTpaBfieHne N CMePTb.
Y3HanTe y cBoero
nocTtaBLLMKa rasa TeneoH
MECTHOWN aBapUNHOMN
cnyxb6bl rasa, a Takke
03HaKOMbTECb C Mepamu
NpeLoCTOPOXHOCTH,
KOoTopble Heobxoanmo



npeanpvHMMaThb Npu
obHapy>xeHun 3anaxa rasa.

Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTH

npv oGHapyxeHun 3anaxa

rasa

- CHe nonb3ynrech

AnekTpobe3onacHOCTb

- B cnyyae HencnpaBHOCTH
crnenyeT NpekpaTuTb
aKcnnyartauuo nsgenuvs,
noka oHo He bygeTt
OTPEMOHTMPOBAHO B

OTKPbITbIM NfIaMEHEM U He
Kypute. He nonb3ymrecb
3NEeKTPUYECKUMU
BblKNtoYaTensmMu (Hanpumep,
BbIKNOYaTENEM OCBELLEHMS,
ABEPHbLIM 3BOHKOM U T.4.).
He nonb3yntecb
CcTaunoHapHbIMU 1
MOBUIbHBIMK TernedoHamu.
OcTteperanTtech B3pbiBa 1
OoTpaBfeHus rasom!
MNepekpounTte BCE KpaHbI
rasoBbIX NpnGOPOB 1
rasoBblX CHETYNKOB
OTKpoWnTe OKkHa 1 aBepu.
MpoBepbTe BCe TPyObI K
coeguHeHNa Ha
repMeTUYHOCTb. Ecnn 3anax
rasa He ncyesaert, NOKMHbTE
nomeLlLeHue.

Mpenynpegute cocenen.
BbizoBuTe noxapHyto
KomaHay. 3BoHUTE MO
TenedoHHOMY annapary,
KOTOPbIN HaxoauTcs 3a
npegenamu goma.

He Bxogute B noMeLLeHKe,
noka Bam He coobLuaT, 4To
310 Be3onacHo.

aBTOPU3OBaAHHOM
CEPBUCHOM LIEHTpE.
CyliecTByeT puUck
nopaxeHuns aneKkTpU4ecKnm
Tokom!
N3penne MOXHO
nogknYvaTb TONMbKO K
3a3eMIneHHON
po3eTKe/NMNHUN,
HanNpPsKeHWe 1 YpoBEHb
3alLUTblI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pasgene
«TexHnyeckue
XapaKTEPUCTUKNY .
YCTaHOBKy 3a3eMneHus
JOJTKEH BbIMNOMHATb
KBannuymnpoBaHHbIN
cneunanuct (npwu
ncnonb3oBaHuM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unm 6e3
Hero). Hawa koMmnaHua He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
Kakme-nnbo npobnemsl,
BO3HMKLLUME BCneacTBue
MCMoib30oBaHUSA N3genms
0e3 3a3emneHus,
BbIMOJIHEHHOIO B
COOTBETCTBUN C MECTHLIMMU
HOpMamu 1 npasuamu.
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- Hukorga He nente Boay Ha
nsgenve Bo Bpemsi MblTbs!
CyliecTByeT puUck
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM!

Kateropuyeckun
3anpeLlaeTcs
AoTparmeBaTtbCs K
LTencenbHON BUIke
Bfl@XXHbIMU pykamu! He
TSAHWTE 3a kKabenb NUTaHKus.
BblHMMaga BUIKY U3 pO3ETKM,
Beputecb HenocpeacTBEHHO
3a BUJIKY.

Mpexae Yem npucTynatb K
YyCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
00Cny>XMBaHMIO, YNCTKE N
PEMOHTY, usgenue
Heob6X04MMO OTKYUTL OT
3MEeKTPOCeTW.

Bo nsbexxaHne HecYaCTHbIX
CnyyaeB npuv NoBpeXaeHnn
kabens NnuTaHus ero 3aameHy
AOJTKEH BbINOSTHATb
npou3BoaAnUTESb, ero
cneunanucT no CepBucy Unu
nuuo, nmeroLlee
aHanorn4Hyro
KBanudunkauuio.
AnekTponpunbop cneayet
yCTaHaBnnBaTb TakKUM
obpa3som, 4Tobbl ero MOXXHO
ObIf10 NOSTHOCTLIO
OTCOEaVHUTb OT CeTu
3MEeKTPONUTaHKS.
OTcoeanHeHne OOMKHO
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OCYLLECTBNATLCS C
NOMOLLbIO LUTENCENbHOM
BUIKWN UNW BbIKIOYaTens,
BCTPOEHHOIO B
PMKCUPOBAHHYIO CETb
3NeKTponuTaHus, B
COOTBETCTBUU CO
CTPOUTESbHLIMM
HOpMaTuBamMun 1 NpaBunamMu.
3agHsasa CTeHKa QyX0BOro
LKadha BO BpeMs paboThl
CUIbHO HarpeBaeTcH.
Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
ras3oBble LUIaHIn n
aneKkTpuyeckme npoBoga He
conpuKkacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXeT
NPUBECTU K NX
NoBpPEXOAEHMIO.

Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
LUHYpP NUTaHUS He Obin
3axaT mMexay pamon u
ABepuen 4yxoBoro wkadga,
N He NpoknagbiBanTe ero no
ropsi4Mm noBepxHocTam. B
NPOTMBHOM Crlyyae
n3onauuns kadbenst MoxeT
pacnnaBuTbCS, YTO
npuBeneT K KOPOTKOMY
3aMblKaHWIO 1 NoXapy.

Bce paboThl ¢
3NEKTPUYECKUM
obopyaoBaHueM u
cucTeMamm OOMKHbI
BbIMNONHATLCA TONBKO
KBanMuuMpoBaHHbIMK



cneymanuctamum,
A0NyLLEHHbIMM K
BbINOSTHEHMIO Taknx paborT.

- B cnyyae kakoro-nn6o
NoBpeXOAEHUS BbIKNIOYUTE
npubop n oTcoeanHUTe ero
OT anekTpoceTn. [1nsa aToro
BbIKITHOYMTE 0OLLMI
npeaoxpaHuTernb B AOMeE.

- [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT
NV N30enno HOMUHanNbHbIE
XapaKkTepUCTUKM
npeaoxpaHuTens.

besonacHocTb nsgenus

« BHUMAHUE: [1aHHoe
n3genue n ero BHeLHue
YacTu HarpeBatoTCs B
npolecce NCnonbL3oBaHuS.
byabTe OCTOPOXHbI, HE
KacanTecb HarpeBaTenbHbIX
anemeHToB. [leTen mnaglue
8 neTt cnegyet gonyckatb K
AYXOBOMY LLUKay TONbKO
noA NOCTOSIHHbIM
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

- He nonb3yntecb npubopom,
Haxo4sCb noa
BO34eNCTBMEM ankorons
NN NeKapCTBEHHbIX
npenapaToB, CHUKaOLWMX
CKOPOCTb peakumm unm
HapyLLaKLWKNX KOOpAHaALNIO
OBWKEHNN.

- byabTe 0CTOPOXHbI Npw
NCMNOSIb30BaHUM CMMPTHbIX

HanNUTKOB B
npurotTaesnmnBaembix 6rogax.
[Mpwn BbICOKOM TEMNepaType
CNVpT UcnapsaeTcsa u nNpu
COMPUKOCHOBEHUN C
ropsiYnMm NOBEPXHOCTAMU
MOXeT 3aropeTbCcs U
Bbl3BaTb Noxap.
He pacnonarante psgom c
npnbéopom
nerkosocnnamMmeHswLwmecs
MaTtepuarnbl, Tak Kak BO
BpeMsi paboTbl ero 6oKoBble
NOBEPXHOCTM MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCS.
Bo Bpemsa paboThl
YCTPOMCTBO MOXET
HarpeBaTbcs. byabTte
OCTOPOXHbI, HE KacanTecCb
HarpeBaTesnbHbIX
3IEMEHTOB BHYTpMU
AYyXOBOro wkadga.
Cnepgute 3a Tem, 4TOObI
BEHTUNSLNOHHbIE
OTBEPCTUSA BbINN NOSTHOCTLIO
OTKPbIThI.
He pasorpesanTe B
AYXOBOM LUKady NpoayKTbl B
3aKpPbITbIX XXECTAHbIX UK
CTEKNSAHHbIX 6aHKax. BHyTpu
BaHOK MOXET NOBbICUTLCS
AaBrieHue, 4YTo npuBeaeT K
B3pbIBY.
He cTtaBbTe NpOTUBHW Unun
nocyay HenocpeaCcTBEHHO
Ha QHO OyXOBOro wkadga, a
9/RU



TakKXke He KnaguTe Ha Hero
antoMUHNEBYIO (QONbIY.
MN30bITOYHOE TENSIO MOXKET
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO
AHa OyXOBOro wkada.

- He ucnonbsynrte gnsa 4ncTku
CTEKNSAHHOM ABepLbl
AYXO0BOro wkadga rpybnle
abpasvBHble YncTALme
cpeacTBa Unn ocTpble
MeTannuyeckme ckpebku,
4TOObI HE NouapanaTb
NOBEPXHOCTb, MNOCKOSbKY
3TO MOXET NPUBECTU K
paspyLUEHUIO CTekNa.

- He ucnonbsynrte gnsa 4ncTku
yCcTpoucTBa
NapooYnUCTUTENN, NOCKOSbKY
3TO MOXET NPUBECTU K
NnopaeH ANEKTPUHECKUM
TOKOM.

« (MoxeT oTnnyaTtbca B
3aBMCUMOCTW OT MOJENN
nsgenus.)

MpaBunbHOE pacnonoxeHume
NPOBOSIOYHON PEeLLETKN U
NPOTUBHSA Ha
HanpaBnsOLLNX
[MpOBOSIOYHYIO peLleTky
n/vnn NpoTuBEHL cnegyeT
npaBuIibHO yCTaHaBMBaTb
Ha HanpasngawoLne.
BcTtaBbTe NpOBONOYHYHO
peLeTKy Unu NpoTUBEHb
Mexay 2 HanpaenAlLWUMN 1
npoBepbTe, YCTOMYMBO NN
10/RU

AEPXKUTCA peLueTka unum
NPOTMBEHbL (CM. PUCYHOK).
TonbKko nocne aToro MOXHo

LKacom, ecnu CTekmno B
nepegHen geepue
NnoTpeckanoch U BbIHYTO.
Momelas NpoayKThl B
ropsivmin yxXoBOK LUKag vnu
BblHUMas NX OTTyAa,
obs13aTenNbHO Nonb3ynTech
TEPMOCTONKMMU
pykaBuLamu.

Monoxwute 6ymary ans
BbICTUMAHNSA NeKapHbIX
¢opM B ropLUOK 4118 Bapku



UIN Ha NPOTMBEHb, PELLETKY
nT.0. BMECTE C
npuroTasnMBaeMbiMU
NULLEBBLIMK NPOAYKTaMW, U
nomMecTuTe BCE B
npeaBapuUTESibHO HarpeTyko
neyb. Yganute Uanuikm
Oymaru, BbiCTynaroLiue 3a
npegenbl NPOTUBHS UNK
ropLika, 4Ytobbl OHU He
CMOrn conpukacaTbcs ¢
HarpeBaTenbHbIMU
anemeHTamu. He
ncnonb3ynte bymary ans
BbICTUMAHNSA NeKapHbIX
dopm, paboyas
TemnepaTypa KOTOPOW HMXKe
TemnepaTypbl B nevn. He
Knagute 6ymary
HenocpeaCTBEHHO Ha
OCHOBaHMe neyu.
BHUMAHWE: lNepea
3amMeHou namnbl ydeauTecs,
YTO WHYpP NuTaHusa npubopa
OTKIOYEH OT CETU UM YTO
npepbiBaTenb Lenm
BbIKINIOYEH, YTOOLI n3bexaTb
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM.

He 3akpbiBanTe BEPXHIOHO
KPbILLKY, Noka
3NeKTpnyYecKne Unn rasosble
KOH(POPKN HE OCTbIHYT.
Mepepn OTKpbIBAHNEM
BbITUpANTE BEPXHIOH
KPbILLKY Hacyxo, 4YTobbl

Bflara He nonarna Ha
3a[HI0K0 CTEHKY U BHYTPb
AYyXOBOro wkadga.

Mpunbop He cneayeT
yCcTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHOW ABepuen,
NMOCKOJSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K Neperpesy.
Mpunbop cneayet
ycTaHaBnuBaTb NPSAMO Ha
non. He ycranasnusaunre
Npubop Ha NoACTaBKy MK
CTOWKY.

BHUMAHMUE: Mpwn
NPUroTOBMAEHUN NULLK C
XUPOM UITN MacsioM He
OCTaBIISANTE BapPO4HYHO
naHesnb 6e3 NnpucmoTpa,
NMOCKOJSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTN K BO3ropaHuio.
Kateropuyeckun
SAIMPELWLAETCA racutb
Takoe nnams BoOoM;
cnegyert BbIKITHOYNUTb
YCTPOMCTBO M HaKPbITb
OrOHb, Hanpuvep, KpPbILLKOM
NI NPOTUBOMNOXKAPHbBIM
NOKPbITUEM.
OCTOPOXHO: 3a
NpoLeccoM NpuUroToBeHns
nuLn HeobxoamMmMo cneguTb.
3a KpaTKOBPEMEHHbIM
NpoLeccoM NpuUroToBeHns
nULKn HeobxoanuMo cneguTb
NMOCTOSIHHO.
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- BHUMAHUE: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTte
npegMeTbl Ha KOHOPKax.

+ KOHCTpyKUMS gaHHOro
YCTPOUCTBA He

[na obecneyvyeHns noxapHom
6e3onacHOCTU n3genus
cobnoganTe HMKeyKasaHHble
npasuna.

- YbeguTecnb, YTO BUSIKA

npegycmatpvsaeT
yrnpasneHne Nm ¢ NOMOLLbIO
BHELLHero TanmMmepa nnu
OTAENbHON CUCTEMBI
ANCTaHLUMOHHOIo
ynpasneHus.

BHUMAHWE: Vicnonbaynte
TOMbKO 3alUUTHbIE
orpaxgeHus ans nnuTol,
paspaboTaHHble
npounsBoanTeneM BaLlero
KyXOHHOro obopygoBaHus
WU yKa3aHHble
npoussoauTenem B
pPYKOBOACTBE Mosib3oBaTens
BaLLero obopygoBaHus Kak
noaxogsiune ans Hero,
nunbo xe 3aLmTHbIE

NMOTHO BCTaBneHa B
PO3EeTKY U HE UCKPUT.
3anpeluaeTca
ncnonb3oBaTb
NoBpPEXAEHHbIN NNbOo
obpesaHHbIn Kabenb, a
TaKke yaIMHUTENb; MOXHO
Nonb30BaTbCHA TONbKO
opurnHanbHbIM Kabenewm.
Ybegutech, 4YTO B po3eTKe, K
KOTOpOW NoAKNYaeTcs
nsgenve, OTCyTCTBYIOT
XVUAKOCTb UK BRara.
Ybeauntech, 4To
noaksoYeHue rasa
BbINOJTHEHO Taknm obpasom,
YTOObI UCKITHOUUTD YTEUKY
rasa.

orpaxgeHumd, BCTPOEHHbIE B Mcnonb3oBaHue no

Ballle KyXOHHOe HasHa4YeHUo
obopyaoBaHue - NaHHOe usgenue
npou3BoauTENeM. npegHasHavYeHo
WNcnonb3oBaHue NCKMIOYUTENbHO ANS
HECOOTBETCTBYIOLLNX 6GbITOBOro MCMOML30BaHMSA.

3aLLUTHBIX OrpaxKaeHuii
MOXET MPUBECTM K
Hec4yacTHOMY cryyato.
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3anpeluaeTca
ncnonb3oBaTb Npnbop B
KOMMEpPYECKMX LiensX.
OCTOPOXHO: JaHHoe
nsgenve npegHasHavyeHo
NCKITOYMTENBbHO AN



nNpuroToBneHuns nuwn. Ero
3anpeLyeHo Ucnonb3oBaThb
ANa opyrux uenewu,
Hanpumep, onga oborpesa
nomeLlenms."

- N3agenue He crneagyeT
ncnosib3oBaTh C Leribio
HarpeBaHWsi Tapenok noa
rpunem, CyLLKu nonoTeHew, u
NoCyAHbIX NonoTeHel,
nyTemM passBeLInBaHnA nxX Ha
pydkax, a Takxe ons
oborpeBa nomeLleHus.

- [pousBoguTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesynbTaTe
NCNOJSIb30BaHUA N3AeNns He
MO Ha3Ha4YeHWIo Nnn
HenpaBunbHOro obpatleHns
C HUM.

- [lyxoBown wkad MOXHO
ncnosnb3oBaTb 4NN
pasMopaxunsaHus,
BbIMeKaHU4, XapeHus
NPUroTOBNEHUSA NPOAYKTOB
Ha rpune.

besonacHocTb geten

« BHUMAHUE: [JocTynHble
YacTtu npubopa moryT
CUIbHO HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He
Aoryckante K HUM geTen.

+ YNakoBO4YHbIE MaTepuansl
onacHbl Ang geTen.
XpaHuTe ynakoBO4YHble

Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
YTunnmsnpynre sce
yNakoBOYHbIE MaTepuarbl B
COOTBETCTBMWN C HOPMaMU o
OXpaHe OKpyXxaroLen cpeapl.

- JnekTpuyeckoe n/vnum
rasosoe obopygoBaHue
npeacTaBnsT ONacHOCTb
ana geten. Bo Bpems
paboTbl AyXOBOro wkadga He
aornyckamte K Hemy geTen, a
Takke He paspellanTte um
urpaTtb C HUM.

- He pasmelante Hag
npubopom npeagmeThl,
KOoTopble 4eTh MOryT
nonbiTaTbCs AOCTaTb.

- He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABepuy Tskenble npeameThbl
1 He No3BOoNANTe AeTAM
cagutbCsa Ha Hee, [lyxoBou
wKad MoOXeT
nepeBepHyTLCS, a TakKe
MOryT ObITb NOBpPEXAEHbI
neTnu asepubl.

YTunusaumsa ctaporo nsgenus

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebneHus o6opynoBaHua:

[aHHoe n3genue cooTBeTCTBYET
Oupektuee EC 06 yTunusauum
3MNEeKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOIO
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obopynosanua (2012/19/EU). OaHHoe
nsgenue MMeeT MapKUpPOBKY,
yKa3blBatOLLYIO Ha YyTUNM3aLumio ero Kak
3MNEeKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOIO
obopynosaHus (WEEE).

OT0 n3genue NpousBeaeHo 13
BbICOKOKAQY€CTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanos, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY UCMOMNBb30BAHMIO U
nepepaboTtke. MoaToMy He
BblbpacbkiBanTe n3genume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMM OTXOA4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumn. Ero
crnepyeT caaTh B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNU3aLuum aneKTpnYeckoro
N anekTpoHHoro obopyaosaHus. O
MECTOHaXOXOEHWUN TaKMX LIeHTPOB Bbl
MOXXETE y3HaTb B MECTHbIX OpraHax
BracTu.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
OrpaHM4YeHUn coaepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
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npaBunax orpaHUyYeHns cogepxaHus
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He COAEepPXMUT BpedHbIX U1
3anpeLleHHbIX MaTepranos,
yKkasaHHbIX B [lupektuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.



Pl O6wme ceepenun
O630p

9
4 1
L-/3
1 TlepeaHsis oBepua 8 BepxHsa Kpbillka
2 Pyuyka gBepubl 9 Jlamnouyka
3 HwxHsasa yacTb 10 BepxHuin HarpesaTerbHbIN
4 TpoTuBEHb ANemeHT
5 TpoBonoyHas peLueTka 11 MNonoxeHuns nonok (MoxeTt
6 [MaHens ynpasnexuns OTNNYaTbCsl B 3aBUCUMOCTU OT
MoZenu usgenus.
7 Kpbiwka koHOpKK A A )

12 3 4 5 6 7 8 9 10
1 CurHanbHas namnoyka 3 MexaHu4eckuin Tanmep (3T0
2 Jlamno4ka TepmocTaTa 3aBuCUT OT Mofenu. Tarimep

BaLLEero NpoaykTa MoxeT
cocTtaBnatb 100 nnun 90 MuHyT. Ha
WNNCTpaLmMn B Ka4yecTse
npumMepa nokasaHbl 100 MUHYT.)

15/RU



Pyuka TepmocTaTa
Py4ka BbliGopa goyHKLMK
AnekTpokoHdopka 3agHasn nesas

KoHdhopka GbicTporo Harpeea
MepeaHsist neeas

[ononHutenbHasn koHdoOpPKa
MepenHas npaBas

9 HopmarnbHas koHdopka 3agHss
npaeas

10 KHonka poaxura

CopaepkaHue ynakoBKu

W3penue KomnnekTyeTcs
pasnuyHbIM HaBopoM
AOMOMHUTENBHBIX
npuHaanexHocTei B
3aBMCMMOCTY OT MOAENM.
HekoTopble AONONHUTENbHbIE
NPWHAANEXHOCTM, ONUCaHHblEe B
PYKOBOACTBE MOMb30BaTens, B
KOMMIEKTe 3TOro M3Oenus MoryT
OTCYTCTBOBATb.

1.PykoBoacTBO nonb3oBarens

2.CTtaHpapTHLIN NPOTUBEHb
MpenHasHaveH ons BbINeYku
n3aenuii u3 Tecta, pasMopaxKnsaHus
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB U
KapeHusi NpoayKToB 6onbLnMMK
KycKamu.

~No obs

oo

3.PeweTka
MpenHa3HaveHa Ans XapeHus, a
Takke Ansi pasMmeLleHns NpoayKToB
Ha HY)XHOI MOfKe Mpu BbiNeyke,
KapeHuu Unum NpUroToBneHnn B
dopmax.
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4.MpaBunbHOe pacnonoxeHue

NPOBOJIOYHOM peLUeTKN Ha
BbIABWKHbIX HanpaBnsloLWmMX
(DaHHasa dyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3Aenvun.)
Bnarogapsa Hannynio BblABUXKHBIX
HanpaBnsitoLLMX MOXKHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb M BblABUraTh
MPOTMBHMU U NPOBOMOYHYHO PeLUEeTKy.
Mpwn ycTaHOBKE NPOTMBHEN UK
MPOBOMNOYHON peLLeTkn cneguTe 3a
TeMm, 4ToObl Kpasi MPOTUBHS UNn
PELLUETKN ONUPanuch Ha LUTbIPbKY,
pacnoroXeHHble Ha 3afHel Yactu
BbIABWKHbIX HanpasnsoLKX.
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TexHu4yeckune XapakKTepuCcTuku

OBLUME CBEOEHUA
"abapuTbl (BbicoTa / WnpuHa / rmybuHa) | 850 mm/600 mm/600 Mm
Hanps»keHue/vyactoTta 220-240 B~ 50Ty

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb

3.3 kBT

Tun kabens/cevyeHue

MWH.HO5VV-FG 3 x 1,5 MM*

KaTteropus rasosoro npuéopa

Il 2E+3+ /1l 2H3B/P

Twvn rasa/nasnexHne

NG G 20/20 mb6ap

O6wuin pacxop rasa

5.9 kBT (429 g/h —pg)

Mepexon Ha TN rasa/naBneHue’
— AOMNOMHUTENBHO

LPG G 30/28-30 mbap
NG G 25/25 mbap - nponaH 31/37
m6ap - NG G 20/13 mbap

BAPOYHASA NMAHEJIb

KoHdopku

3agHas neeas AneKkTpokoHdopka

Paamepsbl 180Mm

MolHocTb 1000 Bt

MNepenHss neeas KoHdopka GbicTporo HarpeBa
Paamepsbl 22-24 cm

MoLyHocTb 2.9 kBT (211 g/h —lpg)
[NepenHsis npaBas HononHutenbHas koHcopka
Paamepsbl 12-18 cm

MoLyHocTb 1 kBT (73 g/h —pg)

3aaHsas npasas HopmanbHas koHdopKa
Paamepsbl 18-20 cm

MoLyHocTb 2 kBT (145 g/h —Ipg)
AOYXOBKA/I'PUIlb

["naBHbIN OyXOBOW LWKadg

OGbIYHbIV AyX0BOM LWKad

Jlamnoyka BHYTPEHHEro OCBELLEHMS

1525 Bt

punb: noTpebnsemas MOLHOCTb

2.2 kBT

OcHoBHble cBeeHNs [laHHble Ha NacrnopTHOW Tabnnuke SHepI'OI'IOTpe6J'IeHVIF|

3MNEeKTPUYECKNX AYXOBbIX LUKAhoB NpvBeaeHbl B COOTBETCTBUM CO
ctaHaaptoMm EN 60350-1 / IEC 60350-1. BT gaHHble onpeaeneHsl Npu
CTaHAapTHOW Harpy3ke ¢ PYHKUMAMU HUXKHErO-BEPXHENO HArpeBaTENbHOMO
arfeMeHTa Unu Harpeea ¢ NOMOLLbIO BEHTURSITOPA (MPU Hanuuum).

Knacc sHepreTnyeckoin achdheKTUBHOCTU onpeaeneH B COOTBETCTBUN C
npuBeAeHHbIMU HKE MpUopUTETaMUN B 3aBUCMMOCTU OT HaNUYnUsS unu
OTCYTCTBWSI COOTBETCTBYHOLLMX (DYHKUMIA B n3genuu. 1 - MNpurotosneHne ¢
BEHTUNATOPOM - 3KOHOMUYHBIN pexum, 2 - MeaneHHoe NpurotToBneHne B
Typ6opexume, 3 - MNpuroToeneHvne B Typbopexnme, 4 - Harpes ceepxy u
CHU3Y C BEHTUNSATOPOM, 5 - HarpeB cBepxy v CHU3Yy.
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Mpwn ycoBepLLeHCTBOBaAHNA 3HauyeHus1, yKasaHHble Ha

KayecTsa NpoayKLmWu 3TMKETKax Usdenvst unv B
TeXHUYeCKMe XxapaKTepUCTUKM COMNpPOBOANTENBLHO

MOTyT BbITb U3MEHEHbI 6e3 [AOKyMEeHTaLK, Nony4YeHs! B
npeaBapuUTEnbHOTO na6opaTopHbIX YCMOBUSX
yBEAOMIEHNS. COrnacHoO COOTBETCTBYHOLLIMM

cTaHgapTam. OTv AaHHble MOryT
ObITb MHLIMU B 3aBUCUMOCTM OT
YCINOBUI 3KCNnyaTaLmm
usgenus.

MnniocTpauum B JaHHOM
PYKOBOZICTBE ABNAOTCS
CXemMaTUYHLIMU U MOTYT
HECKOIbKO OTNNYaThes oT
KOHKPETHOro MU3aenus.

XapaKTepucTUKN ropenok

G 20/13 mbap 145 84 116
G 20/20 mbap 115 72 103
G 30/28-30 87 50 72
mb6ap

G 25/25 mbap 115 72 103
G 31/ 37 mbap 87 50 72
Bbl MoXeTe nprobpecTt POPCYHKU, HE  MOZENM B aBTOPU3OBAHHOM
BOLLeALIME B KOMMMEKTaLuMo BaLlei CEepBUCHOM LIEHTpE.
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YcTaHoBka

MpuGop AOMKeH ycTaHaBNMBaTLCS
KBanNMULUMPOBaHHLIM CreLanicTom
B COOTBETCTBUW C AEWCTBYHOLLMMM
HOpMaMu 1 npasunamu. B npotveHOM
crnyvae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpeXxaeHNs B pesynbtaTte
BbIMOMHeHUA paboT Nuuamu, He
VIMEIOLLIMMYM COOTBETCTBYHOLLIE
KBanuduKauum. 3To MOXeT NPUBECTYU K
aHHYNMPOBAHMWIO rapaHTUM.

MoaroTtoBka MecTa yCTaHOBKM,
3MEeKTPUYECKOro 1 ra3oBoro
obopynoBaHusi obecnevmBaeTcs
nokynartenem.

A BeiToBOW Npubop crneayet
ycTaHaBnunBaTb B COOTBETCTBUM
€O BCEMU MECTHLIMWU HOpMamMu
MO NOAKIOYEHUIO ra30BOro
U/MNN 3NeKTpUYecKoro
o6opynoBaHusi.

Mpexae yem npuctynaThb K
yCTaHOBKe, BU3yarbHO
NpoBepbTE OTCYTCTBME BHELLIHNX
OedeKkToB AyXOoBoro Lwkada.

Mpn Hanuyun pedekToB He
yCTaHaBnvBamnTe ero.
MoBpexxaeHHble
aneKkTponpubopkl NpeacTaBnsitoT
coboli yrposy Baluen
6e3onacHocTy.

nO Ha4vyaia YCTaHOBKHA

[nga Toro 4To6blI 06ecneunTs Hanuune
HEeoBXOAMMbIX 3a30POB M
LIMPKYNALMKY BO3AYXa Nof NnuToi,
peKkoMeHAyeM ycTaHaBMnMBaTh ee Ha
TBEPAOM OCHOBAHWM TaK, YTOBb! HOXKM
HEe NorpyXarnuncb B KOBEp UM Msrkoe
HanomnbHoe NoKpbITHe.
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KyXOHHbI MON AOMKEH BbiAepXunBaTh
Bec npubopa ¢ y4eToM Beca nocyapl 1
NPOAYKTOB.
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* OTO YyCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
TpeboBaHuaM K Npubopam knacca 1,
N ero MOXHO yCTaHaBnmBaTb Tak,
YTOObI 3aHASA N oAHaA U3 BOKOBbIX
CTEHOK NpUMBbIKaNu K cTeHam
MOMELLIEHNS!, CTEHKAM KYXOHHbIX
LUKahHMKOB UNK BbITOBbIX MPUOOPOB
nwoboli BbicoTbl. KyxoHHasi mebenb
unu 6biToBblE NPUBOPLI,
npUMbIKaoLLE C BPYrOA CTOPOHB,
OOMKHbI ObITb He BhiLLIE Npubopa.

+ Ee MOXHO 1cnonb3oBaTh C
KYXOHHbIMM LKachaMmn ¢ 0beunx
CTOPOH, OfHAKO CriefyeT OCTaBUTb
cB060OHOE NPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Hap YpOBHEM KOHGOPOK, a
Takke 6okoBoe cBoboaHOe
NPOCTPaHCTBO HE MeHee 65 MM
MeXay NANTOM U CTEHON,
neperopoaKkon 1nu BbICOKUM
KYXOHHbBIM LLIKagOM.

+ MnuTa MOXeT Takke CTOSITb
otaenbHo. ObecneybTe cBOOGOAHOE
paccTosiHne He MeHee 750 MM OT



MOBEPXHOCTM NAUTHI A0
NOBEPXHOCTEN Haf Hen.

* B cnyyae ycTaHOBKM HagnmnuTHOro
BO34yX004UCTUTENS cobnoganTe
WHCTPYKLUW €ro Npon3BoanTENs B
OTHOLLIEHMM BbICOTbI MOHTaXa
ycTpoicTea. Ecnv B MHCTpyKUMK K
BbITSDKKE HE yKa3aH Kakon-nmbo
pa3mep, aTa BbiCOTa AOMKHA ObITb
He MmeHee 650 MMm.

* Bcsa kyxoHHas mebenb, psgom ¢
KOTOpPOWA yCTaHaBnnBaeTcs
YCTPOWCTBO, JOMKHa BbITh
TepmocTolikor (He meHee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu usnenuve ocHaweHo AByMA

npenoxpaHuTenbHbIMU LienaMu(2);

[nsa obecneyeHns yCTOMYMBOCTU

n3genust ero HeobxoamMMo 3akpenuTb ¢

MOMOLLIbIO ABYX MPEAOXPaHUTENbHbBIX

uenew, BXOAALWMX B KOMMNEKT

noCTaBKu.
C noMoLLbio COOTBETCTBYHOLLErO
arobens yctaHoBUTE Kproyok (1) B
CTeHe KyxHu (6), a 3aTeMm
nogcoeauHUTe NpefoXpaHUTENbHYH
uenb (3) K KpHoYKy ¢ NOMOLLbIO
kapabuHa (2).

1 Kproyok
2 KapabuH
3 [pepoxpaHuTenbHas Lenb

4 T[lpo4yHO 3aKpenuTe Lenb ¢ 3agHen
CTOPOHbI MAUTBI

5 3apHsas cTopoHa NnuThbI

6 CTteHa KyxHu

Ecnun usgenue ocHallieHO ogHOMN

npepoxpaHuTenbLHON uenbto(1);

[nsa obecneyeHns yCTOMYMBOCTU

n3aenusi ero HeobxoanMo 3aKpenuTb C

MOMOLLIbIO BXOASILLIEN B KOMMNMNEKT

nocTaBK1 NpegoXpaHUTENbHOW Lenu

Ha AyxoBOM LUKady.

Cnepnynte ykasaHUAM Ha PUCYHKe

HWXe Ansi KpenneHus

npeaoXpaHUTENbHON LEenu K U3genuio.

p gas)

MpepoxpaHuTenbHas Lenb
AOMKHa BbITb Kak MOXHO
Kopoue, YToBbl UCKMI0YUTL
onpokuablBaHWe U3aenus Kak
Brepen, Tak 1 B CTOPOHY.

B KOHCTPYKUMM NpefoxpaHnTeNbHON
Lenu ans NnNuTbl HET rHe3na aAns
KpenneHnsi ckobbl.

BeHTUNALMA nomelleHUs

Bo Bcex nomelleHnsix JOMKHO ObITb
OTKpbIBaloLLIEECS OKHO, a B HEKOTOPbIX
nomMeLLeHnsix noTpebyeTcs Takke
Hanu4yne NOCTOSIHHOW BEHTUNSALNN.
3abop Bo3ayxa Ans npouecca ropeHus
Npon3BOaMTCS B MOMELLEHUM, U1
yxogsime rasbl BblAensoTcs
HenocpeACcTBEHHO B NMOMELLEHME.
Moatomy ans GesonacHoi
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aKcnnyaTauum ycTponcTea
Heobxoaumo obecneynTb B
NMOMELLEeHNM XOPOLLYIO BEHTUMNSLIMIO.
MomelleHus ¢ aBepssMU u (Unu)
OKHaMM, KOTOopble OTKpbIBalTCA
HenocpeacTBEHHO HapyXy

B oBepsix u (Mnun) okHax, KoTopble
OTKpbIBaOTCA HENOCPEACTBEHHO
HapyXy, AOMKHO GbITb 0bLlee
BEHTUMNSLIMOHHOE OTBEpCTME C
pasMepamu, ykasaHHbIMU B Tabnuue
HUXe, C y4eTOM O6LLIEel i MOLLIHOCTK
rasoBoro nNoToka ycTpoicTtaa (obLiasn
notpebnsiemas MOLLHOCTb ra3oBOro
MoToKa yCTpOoICTBa NnokasaHa B
Tabnuue TEXHUYECKUX XapakTepUCTUK
B Ja@HHOM pPYKOBOACTBAa Mofib3oBaTensi).
Ecnu B ABepsix u (Mnu) okHax HeT
0o6LLero BEHTUNSALMOHHOIO OTBEPCTUS,
COOTBETCTBYIOLLErO 0bLlemMy pacxoady
rasa yCcTpoWcTBa, Kak ykasaHo B
Tabnuue HWxe, Toraa B NoMeLLeHuK
0bs13aTeNbHO A0MKHO BbITh
JOMNONHUTENbHOE NOCTOSIHHOE
BEHTUMNSILMOHHOE OTBEpPCTME, YTODbI
obecneyunTb BbINOMHEHWE OBLLNX
MUHUMarnbHbIX TpeboBaHWi K
BEHTUNALMM B COOTBETCTBUN C OOLLMM
pacxodoMm rasa B JaHHOM YCTPOWCTBE.
B kayecTBe NocTosSAHHOIO
BEHTUMNSLIMOHHOIO OTBEPCTUS MOXHO
NPUMEHUTL OTBEPCTUS OIS
CYLLIECTBYIOLLMX BO3YXOBOAOB,
Hanpumep OTBEPCTUS C pasmMepamu
BO3OyX0BoAa ObITOBON BLITSDKKM U T. A.

0-2 100
2-3 120
34 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
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11,513 700
13-15,5 800
15,517 900
1719 1000
19-24 1250

MomelleHUsA, He UMelOLLME ABEpPEN U
(vnKn) okoH, KOTOpble MOryT
OTKpbIBaTbLCA HenocpencTBeHHO
Hapyxy

Ecnu B nomelleHuun, roe
ycTaHaBnuBaeTCsi YCTPONCTBO,
OTCYTCTBYIOT ABEPb U (Mrn) OKHO,
KOTOpble OTKpbIBAKOTCS
HenocpeACcTBEHHO Hapy»XKy, cneayeT
HaWTU MHYIO NPOAYKUMIO, onpedeneHHo
Nno3BonsoLLY0 obecnevnTb Hann4yne
MOCTOSIHHOIO HEPEerynupyemoro u
He3aKpblBAEMOro BEHTUIISILMOHHOMO
OTBEPCTUS U BbINONHEHWE 0OLLNX
MUHUMarnbHbIX TpeboBaHWi K
BEHTUNALMM B COOTBETCTBUN C OOLLMM
pacxodoMm rasa B JaHHOM YCTPOWCTBE,
KaK ykasaHo B NpVBEeAEHHOW Bbille
Tabnuue. Kpome Toro, cnegyet
cobnogaTtb COOTBETCTBYIOLWME
pekomeHaaLUmMmn Nno CTPoUTENbHbIM
HopMaM.

Ecnu nomellueHne nnu BHyTpeHHee
MPOCTPaHCTBO coAepXuT bonee
O[JHOrO ra3oBOro YCTPOMCTBA, TO B
AononHeHne K TpeboBaHuio,
yKkazaHHOMY B Tabnuue Bhbille, AOMKHa
ObITb 0DecneYeHa 30Ha
AOMNONMHUTENbHOW BeHTUNSAUMK. Pasvep
JOMONHUTENBHON BEHTUNSALIMOHHOWN
30HbI JOIMKEH COOTBETCTBOBATh
TpeboBaHMAM APYrMX ra3oBbIX
npuGopos.

B nomelleHuu, rae ycTaHOBMNEHO
nsgenve, Takke AomkeH bbiTb
npegycMoTpeH MUHMMaTbHbIN
cBO6OAHbIN 3a30p 10 MM Mexay
MOMIOM M HWXKHUM KpaeMm ABepu,



KoTopasi OTKpbIBAETCS BHYTPb
nometleHns. Heobxoanmo obecneunTsb,
4YTOObI TaKMe U3aenus, Kak KoBpbl,
nepekpbITUS U T. A., He NepekpbIBanu
AaHHoe cBOGOAHOE NPOCTPAaHCTBO,
Korga ABepb 3aKpbiTa.

Mnuta MoXeT ycTaHaBNMBaTbCS B
KyXHe, B KyXHe-CTONOBOWN UMW B >KUINOW
KOMHaTe, HO He B MoMeLLLeHUn C
BaHHOM unu gywem. Nnury
3anpeLlaeTcsi ycTaHaBNMBaThb B XKUMOW
KOMHaTe nnowaabto meHee 20 KB. M2
He yctaHaBnuanTe nnuTy B
NnomeLLIeHUN, HaxoasLWEeMCs HUKe
YPOBHSI NOBEPXHOCTU, €CINN OHO He
BbIXOOMT Ha YPOBEHb NOBEPXHOCTH
X0Ts1 Obl OQHOW CTOPOHONA.

YcTaHoOBKa u noaxKknw4vyeHune
MpuGop cneayeT ycTaHasnueaTh U
NoAKMoYaTh B COOTBETCTBUN C
AEVCTBYIOLMMU HOpMaMU 1
npasunamu.

He yctaHaBnuBaiTe nsgenve
PSIAOM C XONOAUINBbHUKOM MINn
MOPO3UNBbHOM KaMepoi.
MockonbKy oyxoBoW LKady
n3nyyaeT Tenno, XornogunbHUKN
OGyayT noTpebnaTb Gonblue
3MNEKTPO3IHEPTUN.

+ epeHocnTb NpMBOP AOMKHbLI HE
MeHee ABYX YeroBek.

+ [pnbGop cnenyeT ycTaHaBNuBaTb
npsiMo Ha non. He yctaHasnueanTe
nprubop Ha NoAcTaBKu.

He nepemelyanTe ycTponcTso,
Aepxacb 3a gsepuy w/vunm 3a

pyuKy Asepubl. [IBepua, pydka
UNW NeTNy MOryT NoBpeanTLCS.

MoaknioyeHne K aNeKTpoceTH
MoaxkniovainTe nagenue K posetke Unu
FIMHWK € 3a3eMreHneM, 3alLuLLeHHON
MUHMATIOPHLIM aBTOMAaTUYECKUM
BbIKMOYaTENEM C COOTBETCTBYIOLLINM
HOMMHaroM, KOTOPbI YKasaH B
Tabnuue «TexHnyeckme

XapaKTepUCTUKN». Y CTaHOBKY
3a3eMIIeHNS AOMKEH BbIMOSHATD
KBanMuUUMpOBaHHbIN 3NeKTPUK (Mpu
NCMNONb30BaHWUN N3Oenusi ¢
TpaHcdopmMaTopoM unu 6e3 Hero).
Hawwa komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepb,
MOHECEHHbI BCneacTane
Mcnonb3oBaHuA n3genus 6es
3a3eMIIeHMS, BbINOMHEHHOIO B
COOTBETCTBMUN C MECTHBIMWU HOPMaMK 1
npasunamm.

MopkntoveHne npubopa K
3MNeKTPOCeTN AOMKEH
BbIMONHSATH
KBannUUMpOBaHHbIN
crneumanucT, UMeLLNIA NpaBo
Ha BbINOTHEHWE Takux paborT.
[FapaHTUIHBIA Nepuog
HauMHaeTCcsa ToNbKO nocrne
npaBuNbHOM YCTAHOBKW.
MpoussoaguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesyrbTare
BbIMNOSNIHEHUST PAbOT NMLAMK, He
MUMEILLMMM COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanudukauum.

LLIHyp nuTaHns He [omxkeH bbiTb
cAaBneH, 30rHYT UNK 3axar, a
TaKke He JOorKeH
conpvkacaTbcsl ¢
HarpeBarLMMm1Cs
KOMMOHEHTaMW U3genus.
3ameHy NoBpeXaeHHOrOo LWHypa
NUTaHUS OOIMKEH BbIMOMNHATH
KBannULUMPOBaHHLIN SNEKTPUK.
B npoTuBHOM cryyae aTo MOXeT
NPUBECTU K NOPAKEHUIO
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM,
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO Unn
BO3ropaHuio!

[MapameTpbl aNeKTpUYECKon cetu
OOMXKHbI COOTBETCTBOBATbL AaHHbIM,
yKasaHHbIM Ha nacrnopTHOW Tabnuuke
npubopa. MacnopTHyt Tabnuyky
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MO>HO yBMAETb NGO Npu OTKPbLITON
ABepLe UM HMKHEN KpblLLKe, Moo Ha
3agHew cTeHke npubopa, B
3aBMCMMOCTM OT Tuna npubopa.

LUHyp nuTaHus npubopa gomkeH
COOTBETCTBOBATL NapameTpam,
yKasaHHbIM B Tabnuue "TexHn4eckue
XapaKTepUCTUKA".

K WwTencenbHOM BUNKe LUHypa
NUTaHNsi Nocne yCTaHOBKM
JOImKeH OblTb obecrneyeH nerkui
AocTyn (He npoknagbiBante
LLUHYP Haa BapO4HOM
NMOBEPXHOCTHIO).

Mpy MOHTaXe NPOBOAKU
HeobxoauMmo cobntoaaTtb
HauMoHarnbHble/MeCTHble
3MEeKTPOTEXHUYECKMe Npasuna u
HOPMbI, a TaKkKe UCMOoSb30BaThb
COOTBETCTBYHOLLME
po3eTkU/LITeNcenbHbIE BUIKA U
BUIKY ONst AyXOBKW. B crniyyae
€cnu npeaernbHble 3Ha4YeHus!
MOLLIHOCTM MpoayKLm
MpeBbILLAT AONYCTUMYHO
Harpy3ky Ha BUIIKY U pO3eTKY,
nsgenve JomkHO BbiTb
NOAKMIOYEHO Yepes
cTalMoHapHOe aneKTpuyeckoe
o6opynoBaHue Hanpsimyto 6e3
MCNOMb30BaHUS BUIKK U
PO3eTKM.

Mepen BbINONMHEHWEM KaKMX-
nnb0o 3NEeKTPOMOHTaXHbIX paboT
oTKNtoYnTE Npubop ot
3MEeKTPUYECKON CeTH.
CyllecTByeT puCK NopaxeHust
3MNeKTPUYECKUM TOoKoM!

BknoumnTe LHYp NUTaHWS B PO3ETKY.
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MopkntoyeHue rasa

MopkntoveHne npubopa K
3MNeKTPUYECKON CETN AOKEH
BbIMONHSATH
KBannUUMpOBaHHbIN
crneumanucT, UMeLLNIA NpaBo
Ha BbINOTHEHWE Takux paborT.
HenpodeccmnoHanbHbI pEMOHT
MOXXET MPUBECTM K B3pbIBY UMK
OTpaBneHuto rasom!
MpoussoaguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpexaeHus B pesyrbTare
BbIMNOSNIHEHUST PAbOT NMLAMK, He
MUMEILLMMM COOTBETCTBYIOLLIEN
KBanudukauum.

Mepepn BbINONMHEHNEM KaKUX-
nnbo paboT No MOHTaXy
rasoBbIx NPUOOPOB NepekpoiiTe
nogavy rasa.

3T0 MOXET NPUBECTU K B3pbIBY!

« Tun n paBneHue rasa, Ha KoTopble
oTperynupoBaH npnéop, ykasaHbl Ha
nacropTHoi Tabnuue unu
MapK1pPOBKe.

* CM. yKkasaHu1si N0 NOAKIOYEHMIO K
ceTu ra3ocHaGXeHus u
nepeobopyaoBaHuio npnbopa Ha
APYroi TN rasa B MHCTPYKLMM MO
aKcnnyaTauumm, npunaraemon k
npuoéopy.

Ha Balue nsgenuve moxet
noAaeaTbCs NPUPOAHbIN ras
(NG).

* Y3en nogayu npupoaHoro rasa
[AOIMKeH ObITb Hagnexalum
o6pa3oM noaroToBneH k cbopke
nepen yCTaHOBKOW U3denusi.

* MoaknioyeHve Ballero Usnenus K
rasopacnpegenutensHoi cetu 6yaet
BbINOMHATLCS aBTOPU30BAHHbLIM
nepCcoHanom.

+ [Ins noakno4eHns nagenus K
rasopacnpefenuTensHoin cetu Ha
BbINYCKHOM OTBEPCTUM y3ra AormKHa



ObITb rMbKas TpyGa, a koHel, TPyObl
OOMXKeH ObITb 3aKPbIT rMyXon
3arnyLwkon. Mnyxas sarnyLika
OOMXKHa ObITb yaaneHa npu
BbIMOSIHEHUW COEANHEHMS, a
nsgenue NoaknoyaeTcs ¢
NCMNONb30BaAHWEM MITOCKOrO
COeANHUTENBHOMO YCTPOWCTBA
(pykaga).

+ nyxas 3arnyLuka gornxkHa bbiTb
yaarneHa npu BbINOMHEHWUM
coeanHeHus, a nsgenve
MOAKMYAETCs C UCMOMNb30BaAHMEM
MIOCKOro COeaMHUTENBHOMO
ycTponcTea (pykasa).

+ Ecnu BnocneacTsuy BO3HUKHET
HeobXoaNMOCTb NEPEBECTM n3genue
Ha gpyron Bua rasa, obpaTuTtech B
aBTOPM30BaAHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP
Mo BOMNPOCY BbINOMTHEHUS
COOTBETCTBYHLLIEN NpoLEeaypb!.

Ecnu usgenuve ocHaweHo ogHUM

rasoBbINYyCKHbIM NaTpyoKoOM;

+ lMepep nogcoeanHEHEM ra3oBOro
LUraHra NpoBepbTe, YTO BbIMYCKHOE
OTBEpPCTME ra30BOro LUaHra B
3aHeN YacTu U34enust HaxoauTcs
Ha TOW e CTOPOHE MU3aenus, 4To un
KrnanaH nogayv npupogHoro rasa.

« Ecnu BbinyckHoe oTBepcThe
rasoBOro LUMaHra 1 KknanaH nogayu
MPUPOAHOro rasa He PacronoXeHsi
Ha OfHOW CTOpPOHe, NpoBepbTe,

YTOObI LUMAHT NPU COEANHEHNN He
NpOXoAun Yepes 30HY MOBbILLIEHHOM
TemnepaTypbl.

Ecnu y Bawero npoaykTa ABa

BbIX0OAa rasa;

« OAUWH U3 ABYX BLIXOMOB 3aKPbIT
3arnywkoi, KoHel, apyroro Bsixoaa

1 BblinyckHOe OTBEpPCTUE ra3oBoro
LinaHra

2 [nyxas 3arnyLika
(Bbixoa, kK KoTopoMy
NPUCOEAMHSIETCS 3arnyLuKa, MOXeT
OTNNYaTbCsl B 3aBUCUMOCTU OT
MoZenu usgenus.)

+ lMepep nogkntoyeHMeM rasa
ybeaunTech, YTO KranaH NpUpoaHOro
rasa v BbIXoZ ra3oBOro LunaHra
NpoayKTa, KOTOPbIA HY>XHO
MOAKMIOYNTD K ra3y, HAXOAATCS Ha
OfIHOW CTOPOHeE.
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« Ecnu knanaH npupoaHoro rasa u
BbIMYCKHOW NaTpyBoK rasoBoro
LUNaHra C OTKPbITbIM KOHLIOM
HaXOAATCS C OAHOW CTOPOHbI,
BbIMOMHWTE MOAKMIYeHWe rasa, kak
MoKasaHO Ha PUCYHKE HMke

+ Ecnu knanaH npmMpoaHoro rasa u
BbIMYCKHOIN NaTpyOoK razoBoro
LUMaHra 3aKkpbITbl MNACTUKOBON
3arnyLIKon ¢ OQHON CTOPOHBI,
CHUMUTE 3arnyLuky 3
COeANHUTENBHOW roNoBKX ANns

MOAKMOYEHUS ra30BOroO LUMaHra ¢
MOMOLLIbIO ABYX Krtoyen. 3akpounTe
BbIXO/ rA30BOrO LUfaHra noCTosiHHON
3arnyLuKon, rae NoaknioYeHve rasa
He OyaeT OCyLLeCcTBNSATLCA HOBOW
(Hencnonb3oBaHHOM)
YNNOTHUTENBHON NPOKIagKown.

* [NogcoeanHnTe ras, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE HWXe, Ha BblXoAe ra3oBoro
winaHra paaom cC KnanaHom
npupoaHOoro rasa.

BbinonHeHne nogknioveHms B

HapyLLeHVe npeacTaBeHHbIX HKe
WHCTPYKLWIA BrieYeT 3a coboli puck
yTeuku rasa n noxapa. Hawa
KOMMNaHusA He HeceT
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OTBETCTBEHHOCTM 3a yLuepo,
NoHeCeHHbIN B pe3ysbTaTte
HapyLUEeHUA MHCTPYKLWA.
 NogkntoyeHne kK
rasopacnpegenutensHoi ceTu
OOMXKHO BbIMOMHATLCS TONbKO
nepcoHanom aBToOpM30BaHHOIO
nocTaBLLMKa YCryr.

+ lMopknoyeHne n3genus K
rasopacnpegenutensHoi ceTu
00653aTeNbHO AOMKHO BbIMOMHATLCS
Yyepes BbINyCKHOE OTBEPCTUE
rasoBOro LUfaHra BO3ne KranaHa
np1poaHoro rasa.

+ CoeavHUTENbHYHO rONOBKY AnS
MOAKMIOYEHUS ra30BOro LUMaHra
Heo6X0aMMO 3aKpbITb 3arMyLLIKOWA.

* [pw 3aKpbITUM FAYXOW 3arnyLUKon
BbIMYCKHOrO OTBEPCTUS ra30BOro
LUnaHra, KoTophblil He ByaeT
ncnonb3oBaTbCs, 06513aTENBHO
OOMXKHa ObITb MCMONb30BaHa HoBas U
Heuncrnonb3oBaHHas yNoTHUTENbHAs
npoknagka.

AI‘Iocne M3MEHEHMSI HanpaeneHus
MOAKMIOYEHUS 3arnyLLIKOA
KOHTPOIb YTEeYKM rasa AomkKeH
BbIMOMHWTL YMOMHOMOYEHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

TMOBKUI ra3oBbIf LLINAHT JOIMKeH
ObITb NOACOEANHEH TaKNUM
o6pa3oM, 4Tobbl OH He Kacarcs
OoKpYXKaloLmx ero ABUXKYLLMXCS
yacTel U YToObl OHU He
3auUennsnu WAaHr npu
OBVKEHUN.

(HanpumMep, BblABUXHbIE ALLMKN)
Kpome Toro, wnaHr He AorkeH
pacnonaratbCsi B TeX MecTax,
roe oH MoxeT ObITb nepexar.



["a30BbIV LLNAHT HEe JOMKeH OblTb
cOaBreH, U30rHYT UNK 3axar, a
Takke He JOIMKeH
conpukacaTbCs ¢
HarpeBawLLMNCS
KOMMOHEHTaMu U3aenus.
[MoBpeXxaeHHbIV ra3oBbIi LUNaHr
MOXET NPUBECTU K B3pbIBY.

MpoBepka coeAnHeHUA Ha yTeuKy

rasa

+ YcTaHOBWTE BCE perynsatopsbl
N3genusi B NornoxeHue
«BblIKnoYeHo». YcTaHoBuUTE BCe
perynaTopbl U3genunsi B NornoxeHue
«BblkntoueHoy. [1na npoeepku
yTEYKM rasa npuroToBbTE MbIfIbHYIO
MeHy N HAHECUTE ee Ha MeCTO
noacoeanHeHWs LWnaxra.
[nsi npoBepkn yTeuku rasa
MPUrOTOBbTE MbINIbHYIO MEHY U
HaHecuTe ee Ha MeCTo
nogcoeanHeHus wnadra. B atom
crnyJae elle pa3 npoBepbTe
noacoeanHeHWe ra3oBoro LnaHra.
Ecnu nspgenve ocHalleHo oByMs
rasoBbINyCKHbIMW NaTpybkamu,
obecneybTe, 4TOObI
HEeMCMNonb3yeMblii ra3oBbIMYCKHOWN
naTpy6ok Obln 3aKpbIT FNyXoMn
3arnyLwKkon. MNpUroToBbTE MbINIbHYHO
MeHy N HAHECUTE ee Ha TOYKY
YCTaHOBKW FMyXOW 3arnyLuKy ans
MPOBEPKN Ha Hanuuune yteyek rasa. B
cryyae yTeyku ra3a MbifibHas neHa
OyneT ny3blpuTbes. B aTom cnyyae
elle pa3 npoBepbTe YCTAHOBKY
FIyXOW 3armyLuKu.
BMeCTO MbINbHO NEHbI Bbl MOXETE
NCNonb3oBaTb MMELLNECS B
npogaxe cnpeu Ans npoBepku
yTeuKu rasa.
Hu B Koem crniyvae He
NCnonb3ynTe Ans NPOBEPKM
YyTEUKM rasa Crmyku Unm
3aXkurarnky.

* MpuaBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHMU.

* PerynupoBaHue HOXeK BYXOBKU
Mpw Hann4ynm BMGpPaLMm nocyaa Bo
BPEMS NPUrOTOBIEHUS MOXET
casuraTbes. [ns npegoTepaLleHns
onacHbIX cUTyauuin Heobxoammo,
4TOObLI NPMGOP CTOSIN POBHO U
YCTONYMBO.
B uensx 6e3onacHOCTU, BbIPOBHANTE
npubop ¢ NOMOLLbIO 4 perynupyembix
HOXeEK HOXKM. [1ns aToro
rnoBopayunBainiTe Ux BNeBO 1 BNpaBo
A0 Tex nop, noka npuéop He GyaeT
POBHO CTOATb Ha CTOMELLHULLE.

OkoHu4aTenbHasA NpoBepka

1.MpoBepbTe, paboTaloT Nn
3MNEeKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI.

2.0TKpoNTe nogady rasa.

3.MNpoBepbTe MecTa NogknioveHne
rasa Ha HageXHoCTb 3aKpenreHusi n
repMeTUYHOCTb.

4.3axrnTe ropenku u nposepbTe
BHELUHWI BUA NramMmeHu.

Mnams gomKHo ObITb ronyobIM 1
nmeTb 0bbI4HY0 dhopmy. Ecnu
nnamMsi UMeeT XenToBaThbli
OTTEHOK, MPOBEpbTEe NONOXEeHNe
HaKnagKu ropenky unu
NPOYNCTUTE FOPENKY.

MNMepexoa Ha Apyrown BUA rasa

Mepepn BbINONMHEHNEM KaKUX-
nnbo paboT No MOHTaXy
rasoBbIx NPUOOPOB NepekpoiiTe
nogavy rasa.

3T0 MOXET NPUBECTU K B3pbIBY!

[ns nepexona Ha apyron BvA rasa
HeobXoaNMO 3aMeHUTb BCe POPCYHKM
npubopa 1 oTperynMpoBaTb BCe KpaHbl
ANsl YMeHbLUEHWS nodadu rasa.
3ameHa (popCyHOK B ropernkax
1.CHMMUTE HaknagKy ropenku un
BbIHbTE KOPMYC ropesnku.
2.BbIBUHTUTE DOPCYHKM, NOBOpaynBas
MPOTMB YaCOBOW CTPESIKM.
3.BcTaBbTe HOBblE (DOPCYHKM.
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4.MpoBepbTe coegUHEHUS Ha
HaZeXXHOCTb 3aKpenneHns 1
repMeTUYHOCTb.

PacnonoxeHne HOBbIX (OOPCYHOK
yKa3aHO Ha ynakoBKe UNnn B
Tabnuue Ha Xapakmepucmuku
2opernok, cmp. 19 .

((MoxeT oTnuyaTbCA B
3aBMCUMOCTUN OT MoZenu
nsgenws.))

B HekoTOpbIX Mogensix
KOH(OPOK hopCyHKa 3aKpbiTa
MeTanmnmM4eckon KpbILKon. [1ns
3aMeHbl POPCYHKM
MeTanIMYecKyro KpbILLKY
HeobX0aNMO CHSITb.

1 YCTpONCTBO ras-koHTpons (B
3aBMCUMOCTUN OT MOZENN)

2 Cseyva 3axuraHus
dopcyHka
4 Topenka

w

He cHuMmaiTe razoBble KpaHbl
ropenok 6e3 ocoboi
HeobxoaumocTu. B cnyyae
HeobX0aNMOCTH 3aMeHbl KpaHOB
obpaluanTech TONbKO B
(PVMPMEHHbIN CEPBUCHbBIN LEEHTP.

PerynupoBka ra3oBbIiX KpaHOB Ans

YMeHbLUeHUs nogaym rasa

1.3axruTe ropenky, KOTopyt HY>XHO
oTperynupoBaTb, U YCTaHOBUTE
PYYKy perynstopa B NnornoxeHue
MWUHMUMAarbHOrO MIamMeHM.

2.CHMMUTE pYYKy perynaTtopa ¢
rasoBoro kpaHa.
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3.K BMHTY perynupoBku nogadn rasa
NPUMEHsITEe OTBEPTKY
COOTBETCTBYIOLLErO pa3mepa.

[ns cXmxeHHoro HedTSHOroO rasa

(6yTaH-nponaH) cnegyeT NOBEPHYTb

BMHT No YacoBon cTpernke. [1ns

NpUpOAHOro rasa criefyeT NoBepHyTb

BMHT Ha oaMH 060pOT NpOTUB

4acoBOM CTpesKu.

» HopmanbHas BbicoTa npsiMoro

nnameHu Npu ycTaHoBKe perynsitopa B

nosioXXeHne MUMHUMarbHOro nraMmeHu

JOImKHa cocTaBnATb 6-7 MM.

4.Ecnu nnams BbILLE, YEM HY>KHO,
NMoBepHMTE BUHT MO 4YacoBOW CTPenkKe,
€CInN HUKe — NOBEepHUTE B
NMPOTUBOMONOXHYO CTOPOHY.

5.B ka4yecTBe 3akntouYnMTENBLHOM
NPOBEPKN YCTAHOBUTE PEryNsiTOp
KOHCPOPKK B NOMNoOXeHne
MaKkCUMarnbHOro U MMHMManbHOro
nnameHu 1 NnpoBepbTe
BOCMNIamMeHeHne 1 BbIKMoYEeHNe OrHS.

MonoxeHne BUHTa perynupoBKn

nogayu 3aBUCUT OT TUMAa ra3oBOro

BEHTWMS, UCNOMNb3yeMoro B

YCTPOWCTBE.

1 BWHT perynupoBku nogaym rasa



1 BWHT perynupoBku nogayu rasa

Mpu 3ameHe Tuna rasa
HeobXx0oauMO Takke 3aMeHUTb U
nacnopTHY0 Tabnuyky npmbopa,
coaepkallyto HpopMaLmio o
noTpebnsemom rase.

MpoBepka PopcyHOK HA HanNu4ue

yTeUYKU

Mepepn BbINONHEHNEM KOHBEPCUM

nsgenust yoeantech, YTo BCE Py4Kn

ynpaBneHus Haxo4saTCs B

BbIKITIOYEHHOM MonoxeHuu. Mocne

npaBUITbHON KOHBEPCUN OOPCYHOK

HeobX0aNMO NPOBEPUTL KaXKayHo

(POPCYHKY Ha yTeuky rasa.

1.YbeauTech, YTO BKMOYEHa nogava
rasa K usgenuio, npu 3ToM Bce py4ku
ynpaBneHus 4OSMKHbI BbITb
BbIKITHOYEHbI.

2.Kaxpoe oTBepcTme B POpCyHKe
GnokupyeTcs nanbLeMm,
npuknagbiBas pasymHoe ycunue,
4YTOObI OCTAHOBUTL YTEYKY ra3a,
Korga COOTBETCTBYHOLLAA pyyka
ynpaBneHus BKNOYaeTcs u
yaepXunBaeTCs B HaXaToMm
MONOXeHUW, NO3BONSAS rasy nonacTtb
B (OOPCYHKY.

3.HaHecunTe nogrotoBneHHyto
MbINbHYO BOOY Ha COEAMHEHUNE
OPCYHKM C NOMOLLbIO HEGONMbLLOWM
weTkn. Ecnn B MmecTte coeanHeHus
(POPCYHKM eCTb yTeuka rasa,
MbINbHas BoAa Ha4YHET NeHuTbesA. B

3TOM cny4ae 3aTsiHUTe POPCYHKY C
pasyMHbIM YCUNMeM 1 NOBTOpPUTE
war 3 elle pas.

4 Ecnun neHa nosiBNsieTcsl CHOBA,

Heo6X0oANMO HEMEANEHHO
OTKNMIOYNTL NoAavy ra3a Ha unsgenue
1 BbI3BaTb cneunanncrta n3

aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOIO
LeHTpa unun mactepa ¢ NULUEeH3neN.
He ncnonbsyite nsgenue oo
npoBeaeHns paboT aBTOPM3OBaHHLIM
CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.
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Ona 6yaywen MpvkpenuTe ABepLy OyXOBOro
TpchnopTMpOBKM LKkada kK GOKOBbIM CTEHKaM KNenkon

+ CoxpaHuTe opUrMHanbHyto NEHTOM.

YMaKOBOYHYIO KOPOOKY U NepeBoaunTe 3akpenuTe Haknaakm roperok
npubop B He. CnenyinTe ykasaHusaMm, MOACTaBkW ANNA NOCYAB! KNenkou
HaHeceHHbIM Ha ynakoske. Ecnn NEHTOM. . .
opurMHanbHas ynakoBovHas kpobka * He MOAHUMANTE U He nepefBuranTe
He coxpaHunach, 3aBepHuUTe AYXOBOW LKkach, AEPKack 3a ABEPLY

“3genuve B NysblpyaTyto YNakoBKy I sa pyHky ABepub.

UM NOMECTUTE B MIOTHbIN KapTOH. He pasmelyaiite Ha npubope
HapexHo 3aknenTe KnNenkon NeHTon. HUKaKuX npegMmeToB U He
* Y706l NPOBOMOYHas peLleTka un CTaBbTE €ro BEPTUKaIibHO.

MPOTUBEHb, KOTOPLIE XPaHATCA
BHYTPY AYXOBKW, HE NoBpeauni
ABepLy, MOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYHO
MOMOCKY BPOBEHb C MPOTUBHSIMU.

OcmoTpuTe NpMbOp CHapPYXK Ha
npeameT BO3MOXHbIX
noBpeXaeHW Npu
TPaHCMOPTUPOBKE.
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E lMonroroBka K JKcnnyaraumn

PekomeHaauum no aKOHOMUMU

ANIeKTPOo3IHeprmm

OTn pekomMeHaaLumM NoMoryT Bam

NCNonb3oBaTb U3denue 3KONorM4Yeckn

YUCTbIM CMOCOOOM N SKOHOMUTb

3MNEKTPOIHEPIUIO.

* Ncnonb3yinTe B AyXOBOM LUKady
TEMHYIO UMW 3ManupoBaHHYO
nocyay: 3TO NO3BOMMUT YNyULINTb
Tennonepeaady.

* [porpeBaiTe OyxoBon LKadg nepea
MPUrOTOBNEHMEM MULLM, €CMU 3TO
pekoMeHayeTCs B PyKOBOACTBE
nonb3oBaTens Unu B MHCTPYKLMSX MO
MPUrOTOBMNEHMWIO MPOAYKTOB.

+ Bo Bpems npurotoBrneHns nNuLm He
OTKpbIBaTE ABEPLY AYXOBOro
LKadha CrMLLIKOM YacTo.

* 1o BO3MOXHOCTU cTapanTecb
roTOBUTb B YXOBOM LUKadhy
HeCcKonbKo 6noa 0OHOBPEMEHHO.
Mpy NPUroTOBRNEHUM MWLM Ha
peLUETKY MOXHO yCTaHaBnmBaTb MO
ABE eMKOCTM C NpoayKTamu.

+ ['oToBbTE OMtOOA OAHO 3a APYrUM.
[yxoBoW Wwkad yxe GyaeT nporper.

+ [N 3KOHOMUW SMEKTPOIHEPTUN
MOXHO BbIKITHO4aTb QyX0BOW LWKad 3a
HECKOMbKO MUHYT [0 OKOHYaHMWs
npurotoBneHus 6noga. He
OTKpbIBaTE ABEPLY AYXOBOro
LwKkada.

* PasmopaxuBaite 3aMOpPOXEHHbIE
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

+ ['OTOBbTE MULLY B 3aKPbITON NOCYAE.
[Mpy NpUroToBnNEHMN B OTKPLITON
nocyae sHepronoTpebneHne MoxeT
BO3pacTu B 4 pasa.

* Bbibupaiite KOHGOpPKY
COOTBETCTBEHHO pa3mepy AHa
nocyabl. O6si3aTenbHO BbiGUpanTe
nocyay COOTBETCTBEHHO 0OBbEMY
npuroToBnsgemoro 6ntoaa. Yem

Gonblle 06bem nocyabl, TEM Bbille
aHepronoTpebneHue.

+ [N NpUroToBneHns NULLM Ha
3MNeKTPUYECKNX KOHpOpKax
NCNonb3ynTe NOCyAy TOMbKO C
MAOCKAM JHOM.

Mocypa c ToncTbiM AHOM Nnyuylle
NpoBOAUT TEMIIO, YTO NO3BONSET Ha
TpeTb COKpaTUTb NoTpebnexHve
3Heprum.

+ Pasmep nocyabl AormkeH
COOTBETCTBOBATb pa3mepy
3NEKTpUYECcKom KoHopkKu. He
cnegyeT “cnonb3oBaTh Nocyay ¢
OHOM MeHbLLEro AnameTpa, Yem
anameTp KOHDOPKW.

+ Cnegute 3a TeM, YTOObI KOHZOPKM K
OHO NocyAbl ObiNy YUCTBIMM.
3arpsasHeHus yxyawatoT
Tennonepenady Mexay KOH(OPKON U
OHOM Mocyabl.

+ Ecnu 6ntogo rotoBMTCS AONTO,
BbIKITHOMaNTe KOHOpPKY 3a 5-10
MWHYT [0 OKOHYaHWS NPUrOTOBIEHMS.
Mcnonb3oBaHne ocTaToyHOro Tenna
no3BonsieT cokoHoMUTb Ao 20%
3MNEKTPO3IHEPTUN.

* Nudopmaumio 06
3HeproathHeKTUBHOCTU B
cooTtBeTcTBUM ¢ EU 66/2014 MOXHO
HaWTK B crielmdukaumm npoaykra,
npunaraemon K NpoaykTy.

nOAI'OTOBKa K 3KCnnyaTauuum
OuucTtka npubopa nepen Havyanom
aKcnnyaraumm

HekoTopble MotoLLme cpeacTsa U
YncTsLWwmMe matepuanbsl MOryT
NMoBpeANTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
arpeccuBHble MoloLmne
CcpefacTBa, YucTswme
MOPOLLIKU/KpEMBI, a TaKkke
OCTpble NpeameThl.

31/RU



1.CHUMUTE BCe ynakoBOYHblE
maTepuansl.

2.MpoTpute noBepxHocTb Npubopa
BMaXXHOWN TKaHbIO UMM ryoKow n
BbITPUTE HaCYXO.

MepBOHa4YanbHLIN Nporpes

MporpeiiTe npubop B TedeHne 30
MWHYT, a 3aTeM BbIKNIOYMTE. ATO
obecneyunT BbiropaHue 1 yaaneHue
NPON3BOACTBEHHBIX 3arpsi3HEHNI U
MOKPbITUNA.

"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop
MOXXET CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacaiTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaMm
AYyX0BOro LwKada,
HarpeBaTenbHbIM 3fIeMEHTaM U
T.n. He paspelarite getsam
nNpubnmxaTbCs K HEMY.
MomeLlast NpoayKTbl B ropsiymni
OyX0oBOW LWKad) Unv BblHUMasi UX
0TTYyAa, obazatenbHO
Nonb3ynTecb TEPMOCTONKUMMU
pykaBuLaMm.

AneKkTpuyecknin gyxoBon LiKad

1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
MPOTUBHUN U PELLETKY.

2.3akpoiTe aBepLy AyXOBOro Lwkada.

3.BbibepuTe nonoxeHue Static
(Cratnyeckuin)

4.BkntounTe rpunib Ha MakcumarbHYHo
MOLLHOCTb (CM. pasgen [lpasusa
3Kcrimyamayuu afekmpuyeckol
dyxoeku, cmp. 37).

5.0ainte gyxoBomy LUkadpy nopaboTaTb
okono 30 MUHYT.
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6.3aTeM BbIKNOYMTE AYXOBON LWIKad
(cm. pasgen [Mpasuna
3Kcrimyamayuu afekmpuyeckol
dyxoeku, cmp. 37).
[yxoBo# wkad ¢ rpunem
1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
MPOTUBHUN U PELLETKY.
2.3akpoiTe aBepLy AyXOBOro Lwkada.
3.BknouunTe rpunb Ha MakcMMarnbHYyH
MOLLHOCTb (CM. pasaen Kak
ronib3oeamascs epurnem, cmp. 42).
4.[aiite ayxoBoMmy Likady nopaboTatb
OKONO 15 MUHYT.
5.3atem BbIKNHOUUTE AYXOBOW LLKad
(cMm. pasgen Kak nonb3oeambcsi
epurnem, cmp. 42).
KoHdopka
1.Mepen Havanom akcnnyaTauum
Heo6GXxoAMMO NpoKanuTb Nprbop,
4YTOObI YAanuTb Bce
NPON3BOACTBEHHbIE 3arpsA3HEHUST 1
3aLMTHbIE NMOKPLITMA. BrrounTe
KOH(POPKY 1 NporpenTe ee B Te4eHne
8 MVHYT Npu cpenHen Temneparype
6e3 nocyabl. Bo Bpems atoi
npoueaypbl HUYEro He CTaBbTe Ha
KOHCDOPKY.
Mpw nepBoMm BKHOYEHUM B
TEeYeHWe HECKOIbKUX YacoB
BO3MOXHO BblaeneHune gbiva u
3anaxa. 3T0 BMOfHEe HOpMarbHO.
Y6eauntech, YTO KyXHsi XOPOLLIO
npoBeTpuBaeTCs, YTOObI
yaanuTb abiM 1 3anax. He
BAbIXaWTe BblaensoLmecs abiv
n 3anaxm.



B NpaBuna aknnyataumu Bapo4Hom naHenu

O6Lwue cBegeHus o
NPUroToBMIEHUU NMULLU

He 3anonHainTe kacTptonto
pacTUTenbHbIM Macnom
bonee 4yem Ha ofHy TpeTb.
Mpu HarpeBaHMKM macna He
OCTaBNANTE BAPOUHYIO
naHenb 6e3 npucmoTpa.
OcTeperanTecb BO3ropaHus
packaneHHbIx macern. He
TywmuTe oroHb Bogoi! Mpu
BO3ropaHuy Macra HakpowTe
nocyay ogesiniom unu
BMaXHOW TkaHbo. Mo
BO3MOXXHOCTM BbIKITHOUMTE
BapOYHYIO NaHenb u
MO3BOHMWTE B MOXapPHYIO
Cnyxoy.

+ Mepepn xapeHbeM NPOAYKTbl HYXHO
0653aTenbLHO obcyLmBaTh.
OnyckanTe NpoayKTbl B ropsymmn xup
C OCTOPOXHOCTbH. 3aMOPOXEHHbIE
NpoayKTbl Nepes XXapeHbem cneayet
MOHOCTbIO Pa3MOPO3NTh.

* [ocyay, B KOTOPO pasorpeBaeTcs
XMP, HaKpbIBaThb HEMb3s.

+ Mocyay cnenyeT CTaBUTb Ha NNUTY
TakuM 06pa3oM, YTOObl pyykn He
HarpeBanucb Hag ropsiien
MOBEPXHOCTBLIO NNUTLI. He cTaBbTe
Ha NNUTY HEYCTOMYMBYIO nocyay,
KOTOpasi Nerko onpoKuabIBaeTCs.

* He cTaBbTe Ha BKIIOYEHHbIE
KOH(pOPKM NYCTYIO Nocyay — 3T0
MOXXET NMPUBECTM K €€ MOBPEXAEHUIO.

* He octaBnsiTe BKMNOYEHHLIMU

KOHMDOPKM, HA KOTOPLIX HET nocyabl —

3TO MOXET MPUBECTM K
nospexaeHuto Nnntbl. O65a3aTenbHO
BbIKITHOHMaNTE KOHOPKM nocrie
OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMEHUS NMULLMN.

* He ctaBbTe Ha nnuTty
MnacTMaccoByO UMK arntoMUHUEBYHO

nocyay, Tak Kak Ha ropsiien
MOBEPXHOCTW OHU MOTYT
pacnnaBuTbCS.

Takyto nocyay Takke He criegyet
MCNonb3oBaTh AMst XpaHeHWs
MULLLEBbLIX MPOOYKTOB.

MOoXHO MCNonb3oBaTh TOMBKO Nocyay
C MMOCKUM OHOM.

Pasmep nocyabl AormkeH
COOTBETCTBOBATb KONNMYECTBY
npoaykToB. Toraa NnpoayKTbl He
OyayT BbiNNeckMBaTbCA U3 NOCyabl, 1
He NpuaeTcst NMULWHWIA pa3 MbiTb
nnuTy.

He knagunte Ha KOHGOPKM KPbILLIKK
KacTptonb.

PaamellanTe nocyay no LEHTpyY
KOH(OPKN. ECnn HYXXHO
nepemMecTuTb Nocyay Ha Apyryto
KOH(POpKY, NogHNUMUTE ee n
nepectasbTe. HM B Koem cnyyae He
nepeasuranTe nocyay no
MOBEPXHOCTM MAUTI.

MpuroToBneHne NULM Ha ra3oBOW
KOHcopke
+ [OnameTp nnameHu OOKeH

COOTBETCTBOBATL pasmepy nocyapl.
Mnams ra3oBoi kKOHOPKM cnegyeT
perynuposaTb Takum o6pasom,
4YTOObI OHO He BbIXOAMIO 3a
npegensl AHa nocyabl. MNocyay
crnegyeT CTaBuTb MO LEHTPY
KOHMDOPKM.
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AkcnnyaTauua Bapo4HbIX
naHenen

S I

\ W{

1 OnektpokoHdopka 18-20cm

2 KoHdopka GbicTporo Harpesa 22-
24 cm

3 [ononHuTtenbHas koHdopka 12-18
cMm

4 HopwmanbHas koHdopka 18-20 cm
CMUCOK PEKOMEHA0BAHHbIX
AnameTpoB Nocyabl Ans
MCMNONb30BaHWA Ha
COOTBETCTBYHOLLNX KOHGOPKaX.

A He nonb3yiTeck nocynon BHe
YKa3aHHOW 30HbI.
Vcnonb3oBaHue nocyasbl
GonbLUOro pasmepa Bbi3blBaeT
OMacHOCTb OTPaBMNEHUS YrapHbIM
rasom, neperpes nNpunerarLLmx
NMOBEPXHOCTEN U py4ek
ynpaeneHus. Vicnonb3osaHue
HebonNbLUIOK Nocyabl MPUBOAUT K
PUCKY MOIYYEHNs1 0XKOTOB OT
nnameHu.

BonbLion cumeon nnameHn
COOTBETCTBYET MakCcUmManbHOMY
YPOBHIO MOLLHOCTU, @ ManeHbK1it
CUMBOI NNameHn — MUHUManbHoMy. B
MONOXEHUN «BbIKIIOYEHO» (BEPXHAS
TOYKa) noJaya rasa K ropenkam
npekpaLiaeTcsi.

Po3Xur razoBbIX ropenok

Po3xur razoBbIxX ropenok
BbINONMHAETCA C NOMOLLbIO
KHOMOK noaxura.

1.MpwxmuTe perynartop ropenku un

2.MOBEPHUTE €ro NPOTMB YacoBOM
CTPENKN B CTOPOHY GONMbLLIOro
CcMMBOra nnameHwu.

3.HaxxmuTe n oTnycTuTe KHOMKY
po3xwura. MNoBTopsnTe aTy
npoueaypy, noka ras He 3aropuTcs.

4.YCTaHOBUTE HYXHbIN YPOBEHb
MOLLHOCTM.

BbikntoveHue razoBbIX ropenok

MoBepHUTE perynaTop 30Hbl

nogorpesa B NonoXxeHue

«BbikntoyeHo» (BBEPX).

Cucrtema npeaoTBpaLleHns YTeUku
rasa (B mogensix c TepMonapom)

1 lopenku cHaGxeHbl
npeaoXpaHnUTEnbHbI
M MeXaHW3MOM,
npekpaLlaoLL M
nogady rasa, ecnu
nnams BHe3anHo
rnoracHer,
Hanpumep, ero
3anbeT XUOKoCTb.

« [na poaxura npuxMUTe perynaTop 1
MOBEPHMTE ero NPOTUB YacoBOW
CTpenku.

* YT06bl BKMIOYUTL CUCTEMY 3aLLUTHI,
rnocre BocniaMeHeHus rasa
yOepXuBaiTe perynstop B HaxaTom
NonoxeHuu ele 3-5 cekyHa,.

 Ecnu nocne HaxaTus 1 OTnycKaHus
perynatopa nnamsi noracHer,
MOBTOPUTE Te Xe AENCTBUS,
yOEepXuBasi perynarop B HaxkaTom
MOMOXeHWN B TedeHne 15 cekyHa,.

Ecnu B TeueHue 15 cekyHp
PO3XKUI FOPENnKM He npousoLlen,
OTMNYCTUTE KHOMKY.

MoBTOpPUTE NONLITKY HE paHee,
yem yepes 1 MUHYTY.
CyllecTByeT pUCK HAKOMeHWs
rasa u BapbiBal

1. Cnuctema
npegoTBpaLLleHn
s1 yTeuYKku rasa



Ucnonb3oBaHue KOHGOPOK
PerynaTopbl Bapo4YHO NaHeNn MOXHO

noBopa4vnBaTb B nobom HanpaBneHunn.

PerynupoBsaHue Temnepatypsbl
BbIMOMHAETCA CTyneHYaro.

Ecnu BapoyHasi naHenb
OcHalleHa KoHdopkamu ¢
PEXUMOM YCKOPEHHOTO Harpesa,
COOTBETCTBYHLLNE KOHDOPKU
0603Ha4alTCst KpacHOWM TOYKON.

BkntoyeHune koHcopok
YnpaeneHue koHdopkaMmum
OCYLLECTBNSIETCH C NMOMOLLIbIO
perynatopos. YTobbl ycTaHOBUTL

HY>KHbII YPOBEHb MOLLIHOCTMH,
nepeseaunTe perynsaTop KOHOPKM B
COOTBETCTBYHOLLIEE MOMOXEHME.

pasorpeB | KMna4veHun |Bapka

aHue e, ,
BblAEPXUB | XKape
aHue Hune

BbikntouyeHue KoHhopok
[MoBepHUTE perynsaTop KOHOPKK B
nonoxeHune «BbIKJ1.» (BBEPX).
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[§ NpaBuna akcnnyaTtauuu gyxosku

O6Lwue cBegeHus o
BbINeKaHUMU, XXKapeHuu u
NPUroTOBMIEHUU C FpUnemM

"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

Bo Bpemsi paboTbl npnbop
MOXXET CUINbHO HarpeBaTbcs. He
npukacaiTech K ropsivymm
KOHpopKam, BHYTPEHHUM YacTaMm
AYyX0BOro LwKada,
HarpeBaTenbHbIM 3fIeMEHTaM U
T.n. He paspelarite getsam
nNpubnmxaTbCs K HEMY.
MomeLlast NpoayKTbl B ropsiymni
OyX0oBOW LWKad) Unv BblHUMasi UX
0TTYyAa, obazatenbHO
Nonb3ynTecb TEPMOCTONKUMMU
pykaBuLaMm.

ByabTe OCTOPOXHbI, OTKpbIBas
ABepLy OyX0BOro wkada, Tak
KaK HapyXy MOXeT BbIXOAUTb
nap.

Bbinyckaemblin nap MoxeT
06Xeyb BaM pyKu, nNnLo n/unm
rnasa.

CoBeTbl N0 BbINeKaHUIO

* cnonb3yinTe aHTUNpUrapHble
MeTannmMyeckme Tapernku unm
arntoMUHNEBbBIE KOHTEWHEPBI C
COOTBETCTBYHOLLUM MOKPbITUEM, NNOO

TEPMOCTOWKME CUIMMKOHOBbIE POPMBI.

* PauuoHanbHo ncnonbaymnTe
nrowaab peLeTku.

* YcTaHaBnueanTte copmy ans
BbINEKaHWsA B CEpeaMHe peLleTKu.

* BbiGupaiiTe npaBunbHoOe NonoxeHue
pELLUETKN Nepen BKIIOYEHNEM
OYyX0BOro wWkada vnu rpuns. He
N3MEHSINTE NMONOXEHWE PeLLEeTKN,
Koraa OyxoBOMW LWKad) ropsunii.

» [lepxuTe 3aKkpbiTON ABepLy LiKada.
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CoBeTbl N0 NPUrOTOBMNEHUIO

XapeHbIx 6ntog

o TyLKy KypuLbl MU MHOEWKN U
GonblUMe Kycku Msica nepeq
NPUroTOBNEHMEM PEKOMEHOYETCSH
COpPbI3HYTb NMMMOHHBIM COKOM U
nocbinaTb YepHbIM Nepuem. Toraa
rotoBoe 6ntoao 6yaeT BKyCHee.

* Msico c KoCcTsIMM cnegyeT Xaputb Ha
15-30 MMHYT Aanblule, YeM Takoe Xe
KonuyecTBa Msica 6e3 KocTel.

* Ha kaxapbli CAaHTUMETP TOMLLMHbI
Msica TpebyeTcst NpMbnNU3nTenbHO 4-
5 MUHYT BpEMEHUN NPUrOTOBMNEHNS.

+ Mo ucreveHnm BpemMeHn
MPUrOTOBNEHUS Msica OCTaBbTE €ro B
OyXoBOM LUkady npumepHo Ha 10
MuHYT. Cok nydlle pacnpegenurcs
BHYTPM KyCKa )KapeHoro msica 1 He
OyneT BbITEKATb, KOraa Bbl OyaeTe
paspesaTtb MsCO.

* PbIby B TepMOCTONKOIM nocyae
crneayeT roTOBUTL Ha peLueTke,
YCTaAHOBMEHHOMN Ha cpeaHWin Unu
HWKHWUA YPOBEHbD.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUIO

NPOAYKTOB Ha rpune

Mpy NPUrOTOBNEHUM Ha rpure Msco,

pbiGa unu nTmua GbicTpo

noapyMsiHMBaeTcsl, cBepxy obpasyeTcsi

XpycTsillasi Kopouka, U NPoayKT He

nepecbixaeT. Ha rpune MoxHo

OTNMYHO NPUFOTOBUTb HE TONBKO

TOHKME KYCKM Msica, LuaLlnbIKi 1

COCUCKW, HO M OBOLLIM C GOMbLIMM

coaepkaHneMm XuakocTu (Hanpumep,

NOMWUAOPbLI W NYK).

+ [Ins npuroToBneHus Ha rpune
pasnoXunTe KyCckU NPOAYKTOB Ha
peLueTke U1 Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoN Tak, YToObl nroLazb,
3aHMMaeMas npoayKTamu,
cooTBeTCTBOBAra pasmepam
HarpeBaTenbHOro afIeMeHTa.



+ BcTaBbTe NPOBOMOYHYIO peLlleTky
WInn NPOTUBEHDb C PELLETKON B
OYX0BOW LUKad) Ha HY>KHbIA YPOBEHbD.
Ecnu npogykThl roTOBATCA Ha
MPOBONOYHON peLueTke, TO Ans
cbopa xupa ycTaHOBUTE NPOTUBEHD
Ha HWXHWIA YpoBeHb. /cnonb3yemMbii
NPOTMBEHBb MO pasMepam AOKeH
COOTBETCTBOBATL MroLaau,
3aHMMaEeMON rOTOBSLLMMUCS
npoaykramu. Takon NpoTUBEHb
MOXXET HE BXOOMUTb B KOMMIEKT
nsgenus. ns obneryeHns o4ncTkm
NPOTMBHA HanewTe B HErO HEMHOMO
BOAbI.

MpoayKTbl, KOTOpbIE HE
nogxoasaT ans
MPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTU K
BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TONBKO
Takne NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAIOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoaykTbl
CNULWKOM OnU3KO K 3agHen
YyacTu rpuns. OTa 30Ha
HarpeBaeTCsi CUINbHee BCero,
N XXMPHbIE NPOOYKTbI MOTyT
3aropeTbCes.

MpaBuna akcnnyaTtauum
3NeKTpUYeCcKomn AyXOBKU

BbiGepuTe TemnepaTtypy U pexum
paboTbl

1 2

1 Pyuka TepmocTaTta

2 Pyuka Bblbopa dyHKLMM

1.MONHOCTBIO NOBEPHUTE PYUKY
MeXaHWU4eCcKoro TaiMepa no 4acoBoW
cTperke, 3aTeM BEPHUTE ee Ha
Xernaemoe BpeMsi MPUroTOBMNEHUS.

2.YCTaHOBUTE HYXXHbI peXxnm paboThbl
C MOMOLLIbIO PYYKM BblOOpa hyHKUMIA.
3.YcTaHOBUTE HYXHYIO TemnepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.
» MNMocne HarpeBa QyxOBKX B Hell ByaeT
nogaepXxmeaTbCcs 3agaHHas
Temnepatypa. Bo Bpems HarpeBsa
OyneT cBeTUTbCA MHOUKATOP
Temneparypbl.
BbikntoyeHue aneKkTpuyeckomn
OYXOBKMN
MepeBeauTe Taimep OyXOBKU B
MOMOXeHNE OTKITIOYEHMS.

Korga Tanmep ycTtaHOBMNEH Ha
onpeaeneHHoe BpeMsl, OH
BbIKITlOYaeTCcsa aBToMaTU4eCcKn
(cMm. Ucrionb3osaHue yacos
dyxosku, cmp. 39

MoBepHUTE py4dKy BblGOpa OYHKLNIA 1
perynstop TeMnepaTtypbl B NoroXeHue
OTKIMoYeHus (BBEPX).

YpoBHU AyxOoBKMU (ans moaeneun c
rpunem)

MpaBunbHO ycTaHaBNMBaiTe peLleTky
B Hanpaensowne. PelueTky cnegyeT
BCTaBUTb MeXy HanpaBnsiiowmMMm, Kak
MoKasaHo Ha PUCYHKe.

Cnegute 3a TeM, 4TOObLI peLleTKa He
ynvpanach B 3afHIOl0 CTEHKY JYXOBKM.
YT106bI rpunb HopManbHO paboTarn,
BblABVHbTE peLleTKy K nepedHei 4acTu
HanpaBnsIoLLNX U OTPerynupyinTe ee
MoroXXeHne ¢ MOMOLLIbIO ABepLbl.
(MoxeT oTnmMyaTbCs B 3aBUCMMOCTM OT
MoZenv usgenus.)
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Pexnmbl paboTbl

MpuBeaeHHas 3necb
nocneaoBaTenibHOCTb PEXMMOB
paboThl MOXET OTNNYaTLCA OT Ballew

mMoaenu.

aboTatoT 0b6a
HarpeBaTenbHbIX
aremMeHTa — 1 BEPXHUIA, 1
HWKHWUA. [MpoayKTbI
nogorpesatoTcs

OO HOBPEMEHHO CBEPXY U
CHU3y. JTOT

PEeXUM NOAXOAWT,
Hanpumep, Ans TOpTOB,
pa3HO BbINEYKM, a TaKkKe
KEKCOB ¥ 3arneKkaHoK B
copmax.. [0TOBbTE TONBLKO

C OOHUM NPOTUBHEM.

PaboTaeT TONbKO HWXHWUIA
HarpeBaTenbHbIN 3NIEMEHT.
MoaxoauT Ans BbiNeYkn
nMuLbl 1

6 OOMONHUTENBHOIO
L=t obGxXapuBaHUs NPOAYKTOB C
HWKHEN CTOPOHBI.
OTa hyHKUMS Takke
ynpoLlaeT O4UCTKY NapoMm.
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PaboTtaeTt manbiii rpunb Ha
noTonke Ayxosku. MoxeT
ncrnonb3oBaTbCcA ANA
NpUroToBneHus 6 Ha
rpune.

+ [Insi npUroToBneHus
6ntof B 3TOM pexume
pacnonoxuTe nog
HarpeBaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM
YPOBHE OYXOBKMU
HebGonbLLOE UMK
cpefHee Konm4ecTBo
npoaykra.

» Korga nponget

MorioBUHa BpeEMEHH,

OTBEAEeHHOro Ha

MPUroToBMEHME,
nepeBepHUTE MPOAYKT.

PaboTtaeTt 60nbLLONK rpunb
Ha NMoTOrKe AYyXOBKM.
MNoaxoaut Ans
MPUroTOBNEHMUS Ha rpune
GonbLUMX NOpLUMIA Msica.

+ [1na npuroToBrneHns Ha
rpune nonoxuTe
Gonblune Unu cpegHne
nopumm nog
HarpeBaTenbHbI
3MNEMEHT rpurns Ha
COOTBETCTBYHOLLNIA
YPOBEHb MONKM JYXOBOrO
LwKkada.

» Korga nponget

MOnoBMHa BpEMEHM,

OTBEEHHOrO Ha

MPUroTOBNEHME,

nepeBepHUTE NPOAYKT.




Ucnonb3oBaHue YacoB AYXOBKU

MNoaroToBka Kk pa6oTe n
npuroToBneHue 6niog

[lns noAroToBKM AyXOBKU K
paboTe HeobxoaMMo BbIGpaThb
HY)XHBIA pexxum 1 TemnepaTtypy
MPUrOTOBNEHUS!, a Takke
yCTaHOBUTL Bpemsi. B
MPOTUBHOM crly4ae OyxoBka
paboTaTtb He Byger.

1.MoBepHNUTE PYYKY MEXaHNYEeCKOro
TaiMepa Nno 4YacoBOW CTPEsiKe, 3aTeM
noBepHWUTE 06paTHO Ha kenaemoe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.
2.MocTaBbTe 6M0O0 B OYXOBOW LIKad.
3.BbibepuTe pexum paboTbl 1
Temnepatypy (cm. pasuna
3Kcrimyamayuu afekmpuyeckol
dyxoeku, cmp. 37.
» [lyxoBka pasorpeeTcs A0 3afaHHOW
Temnepatypsbl, kKoTopasi byaet
nogaepxmBaTbCsa A0 YCTAHOBIEHHOMO
BPEMEHWN OKOHYaHMWS MPUrOTOBMEHNS.
4.To ncTeyveHUn 3agaHHOro BpeMeH!
NpUroToBneHnst pyyka Time
Adjustment (YcTaHoBka BpemMeHW)

YacoBow cTpenku. MNpo3syunT
3BYKOBOW CUrHar, o3HavaroLmm, 4To
3agaHHoe BpeMst UCTEKIOo, 1 Npubop
BbIKITIOYUTCS.

Ecnu Taimep He ucnonb3yeTcs,
BbIKITIOYMTE €ro, MOBEPHYB PYUKY
MPOTMB YaCOBOWN CTPENKM K
CUMBONY PYKW.

5.[0yXx0BKY MOXHO BbIKIMO4YUTL C
MOMOLLIbIO perynsaTopa BpeMeHM,
pY4Ku Bbibopa yHKLMIA K
perynstopa Temneparypbl.

HdocpoyHoe BbIKNo4YeHNe QyXOBKU

1.MoBepHuTe perynatop Time
Adjustment (YcTaHoBka BpemMeHW)
NPOTMB YacOBOW CTPENKM Ao ynopa.

2.BbIKnounTe AyXOBKY C NOMOLLbHO
pY4Ku Bbibopa yHKLMIA K
perynstopa Temneparypbl.

Bpemsa npurotoBneHus 6niog

3HayeHus1 BpeMeHN B 3TOM
Tabnuue cneagyet cumTath
cnpaBoYHbIMU. OHKU MOryT
N3MEHSITbCSA B 3aBUCMMOCTHU OT
TemnepaTypbl NPOaYKTOB,
TONLLUMHBI, BuAa 1 BaLUunx
KYNUHAPHbIX NPEAnOYTEHNUA.

Bbineyka u xxapeHue

1-1 Nnonkow AyxXoBoro Lwkada
ABNSIETCA HWKHASA Norka.

bineyka Ha OVH TaH4apTHbIN 5
NpoTUBHE NpoTMBEHb npoTuBeHbL* =
Bbineyka B OavH dopmbl ans 2 180 40 ... 50
dopme NpoTMBEHb KEKCOB Ha [
pelletke**
MypoxHbie OavH CraHpapTHbIN - 3 160 25..35
NpoTMBEHb npoTuBeHbL* s
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Bucksut OavH Kpyrnas 3 160 25...35
NpOTUBEHb NPYXUHHas
ckoBopoaa ]
anameTpom
26 cM Ha
peletke**
MNeyeHbe OavH [NpoTmBeHb 0 3 180 25 ... 30
npoTMBeHb | Ans Bbineykn™
N3penusa ns OavH CraHpapTHbIN - 2 200 30 ...40
TecTa NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™
CpnoGHas OavH CraHpapTHbIN 0 2 200 25..35
Bblfeyka NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™
3akBacka OavH CraHpapTHbIN - 2 200 35...45
NPOTUBEHb NPOTUBEHb™ i
JasaHbs OavH CreknaHHas / 2-3 200 30 ...40
npoTMBeHb | meTannuyeck
as
NpPsSIMOYronbH =
as ckoBopoga
Ha pelleTke**
Muuua OavH CraHpapTHbIN - 2 200 ... 220 15...20
NPOTUBEHb NPOTUBEHb™
BudLutekc OavH 2 25 MUH. 100 ... 120
(kyckom)/kapk | npotmBeHb | CtaHpapTHbIV - 250/max,
oe nNpoTUBEHBL™ 3atem 180 ...
190
BapaHbsi Hora | OguH CraHpapTHbIN 0 2 25 MuH. 220 70 ... 90
(3anekaHka) NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™ 3arem 190
YXapeHas OavH CTaHAapTHbIIA 2 15 MUH. 70 ... 90
Kypuua (1,8-2 | npotmBeHb . [ 250/max,
Kr) MpOTVUBEH 3arem 190
Wnpenka (5.5 | OpuH CTaHAapTHbIIA 1 25 MUH. 150 ... 210
Kr) NpoTMBEHb NPOTHBEHL* = 250/max,
3arem 190
Pbi6a OavH CraHpapTHbIN - 3 200 20 ...30
NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™ =

[ns Bcex TMnoBs NPOAYKTOB pEeKOMEeHAYyeTCA NPponu3BeCcTU npeaBapuTenbHbLIV Pas3orpes.
*Omm aKkceccyapbl MOryT He NOCTaBNIATLCA C NPOAYKTOM.

** DTu akceccyapbl HE NOCTaBMSTCS C NPOAYKTOM. DTV akCceccyapb! AOCTYMHbI B Mpogaxe.
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Ta6nuua ans NPo6HOro NPUroToBNEHUS

Bnioga, BHECEHHbIE B HACTOALLYO Tabnuuy rotoBsitca B cootBeTcTemmu ¢ EN
60350-1, 4TOObI 0B6NErYNTL KOHTPONMPYIOLLMM OpraHM3aUmsiM NPOLIECC MPOBEPKM

npoaykta

necoyHoe | OauwH CraHpapTHbIN - 3 140 20 ...30
neyeHbe | NnpoTuBeHb NpOTUBEHBL™ e
MupoxHbl | OamnH CraHpapTHbIN - 3 160 25..35
e NPOTUBEHb NpOTUBEHBL™
Bucksut OavH Kpyrnas 3 160 25...35
NpOTUBEHb NPYXUHHas
ckoBopoaa .
onametpom 26
CM Ha
pelletke**
AGnoyHsbl | OanH Kpyrnas 2 180 50 ... 60
1 nupor NpOTUBEHb MeTannmM4ecko
e bnoao 5
onametpom 20
CM Ha
pelletke**

[ns Bcex TMnoBs NPOAYKTOB pEeKOMEeHAYyeTCA NPponu3BeCcTU npeaBapuTenbHbLIV Pas3orpes.
*Omm aKkceccyapbl MOryT He NOCTaBNIATLCA C NPOAYKTOM.
** 91N aKCeccyapbl HE NOCTaBNAKTCA C NPOAYKTOM. d1n aKceccyapbl OCTYNHbI B Npogaxe.

CoBeTbl NO Bbineyvke

Ecnu nsgenve nony4aeTtcs CAvLIKOM
CyXuUM, crnegyeT NnoBbICUTb
TemnepaTypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BpeMS NPUroTOBMEHNS.
Ecnu nspenve nony4yaetcs cbipbim,
cneayeT YMEHbLUNUTD KONUYECTBO
XMUOKOCTN UMK NMOHU3UTb
TemnepaTypy Ha 10°C.

Ecnu BepxHAs KOpOYKa CIWLLIKOM
3apyMsiHMBaeTcs, cnegyet
NoCTaBUTb U3OENNE HWXKE, MOHU3UTD
Temnepartypy u yBenuinTb Bpems
MPUrOTOBNEHUS.

Ecnu nsgenve xopoLuo nponekaeTcs,
HO CHapyXu npuropaert, cnegyeT
YMEHBLUUTb KONTMYECTBO XXMOKOCTY,
MOHU3UTb TEMMNepaTypy 1 yBENUYNTb
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl NO Bbineyvke

Ecnu nsgenune nony4vaetcs CAmLLKOM
CyxXum, cnegyert NoBbICUTb

TemnepaTypy npumepHo Ha 10°C un
COKpaTUTb BpeMS NPUroTOBMEHNS.
CmaxbTe crouv Tecta CMeChio 13
MOJioKa, pacTUTeNbHOro Macna, siuy
N norypra.

CnepguTte 3a Tem, 4TOObI TOMWMHA
n3genusi He npesblllana rmyouHbl
NPOTMBHS, MHA4Ye OHO ByaeT Jonro
BbiNeKaTbCs.

Ecnu BepxHuiA cnovt nsgenusi
MoAropaeT, a HUXKHUIA ocTaeTcs
ChIpbIM, BO3MOXHO, B HWKHEM crioe
N30Eenunst CIIMLLKOM MHOTO HaYMHKN.
UT06bI M3aenve poBHO
nogpymsiHMBanach, ctapanTecb
paBHOMEPHO pacnpenensiTb Ha4YMHKY
MexXay crosimm Tecta u no
MOBEPXHOCTM U3genus.
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Mpwn BbINEYKE N3geNUn U3 Tecta
cobnoganTe pexum u
Temnepartypy, YkazaHHble B
Tabnuue peuentor. Ecnu
HWKHUIA CIOW U3aenuns nroxo
nponekaeTcs, B crieqytwoLui pas
noctaBbTe NPOTUBEHb HA OAVH
YPOBEHb HIXE.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

OBOLUHbLIX 6o

+ Ecnv oBowM BbINyCKaloT COK U
CTaHOBATCS CMULLKOM CyXMMMU,
roToBbTE MX HE Ha MPOTUBHE, a B
cKkoBopoae nof Kpbilikon. B
3aKpbITOM NOCYAe COK COXPaHUTCS.

» Ecnu oBollHoe 6Gntogo ocTtaeTcs
cblipoBaTbiM, NpeXxae Yem roToBUTb
OBOLLM B AYXOBOM LLKade, MOXKHO MX
npoBapuTb UK NPOGnaHLLIMPOoBaTh.

KaKﬂOﬂbSOBaTbCﬂFpMﬂeM

3akpblBanTe ABepLy BO BpeMs
MPUrOTOBNEHUS NULLIM Ha rpune.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oxoru!

* Mpn NnpuroToBNeHnn B pexmme
rpuns NnoBepHUTe perynsatop
BpeMeHU No 4acoBOM cTpersike U
ycTaHOBUTe Ha 3Ha4yok Hand
(Pyka).

BpeMsi npuroToBneHus 6niog Ha rpune

BkntoyeHue rpuns

1.MoBepHUTE pyUKy BbiGOpa YHKLNIA
N YCTaAHOBUTE Ha HYXHbIA 3HAYOK
pexuma «Ipunb».

2.3aTem yCTaHOBUTE HYXKHYHO
TemnepaTypy >apeHbs.

3.Mpun HeobxoamnmocTu nporpeiite
rPUIb OKOSO 5 MUHYT.

» [pn 9TOM BKMIOYMTCHA MHAMKATOPHASs

namnoyka TemnepaTtypbl.

BbikntoveHue rpuns
1.MoBepHUTE pyUKy BbiGOpa YHKLNIA
B MOSIOXKEHWe OTKIIoYeHUs (BBEPX).

MpoayKTbl, KOTOpbIE HE
nogxoasaT ans
MPUroTOBNEHMUS Ha rpurne,
MOryT NPUBECTU K
BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXXHO FOTOBWTb TONBKO
Takne NPoayKTbl, KOTOPble
BblAEPKNBAIOT UHTEHCUBHBIN
Harpes.

He pasmeluante npoaykTbl
CNULWKOM OnU3KO K 3agHen
YyacTu rpuns. OTa 30Ha
HarpeBaeTCsi CUINbHee BCero,
N XXMPHbIE NPOOYKTbI MOTyT
3aropeTbCes.

MpuroTtoBneHune 6nroa Ha AJIEKTPpU4eCKOM rpune

PbiGa PeleTka 4... 250/max 20...25 MUH.
Kypuua (kycku) PeleTka 4... 250/max 25...35 MUH.
OT6UBHbIE 13 PewweTka 4. 250/max 20...25 MuH.
Monogon

6apaHuHbI

Poctbud PeleTka 4... 250/max 25...30 MuH. *
OT6UBHbIE 13 PewweTka 4. 250/max 25...30 MuH. *
TENSTUHbI

'peHkm * Peletka 250/max 1...3 MUH.

" B 3aBUCUMOCTM OT TOMLYUHbI
*PasorpeiTe B TeyeHne 5 MUHYT.

**Ecnu Temnepartypy rpuns Bawero npoaykTa HeBO3MOXHO OTperynupoBarsb, rpuns 6yaer pa6otartb npu

pekoMeHAyeMon Temneparype.
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Bnioga, BHECEHHbIE B HACTOALLYO Tabnuuy rotoBsitca B cootBeTcTemmu ¢ EN
60350-1, 4TOObI 0B6NErYNTL KOHTPONMPYIOLLMM OpraHM3aUmsiM NPOLIECC MPOBEPKM

npoaykta

'peHkn PeweTtka 250/max 1...3 MVH.
Tedprenun PeweTtka 250/max 25...35 MUH.
(roBsguHa) -

12 Kyckamm

MNepeBepHuTe eay nocne 2/3 oT o6Liero BpeMeHU NPUroToBrieHUs Ha rpune.

Mepen npuroToBneHuem n6bLIX 651104 PEKOMEHAYETCSA Pa30rpeTb AYXOBOM LWKadg B TeYEeHUe 5 MUHYT.
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

O6wue cBegeHus

PerynsipHo BbINONHANTE YNCTKY
npubopa. ITO NO3BONUT NPOAUTL
CpoK ero cnyXx6bl, a Takke n3bexatb
MHOrMX npobnem.

Mepen BbINONHeHMeM paboT no
06CnyX1BaHUIO 1 YNCTKE
oTKnouuTe npmbop ot
3NEKTPUYECKON CeTu.
CyLLecTBYeT pUCK NMOpaXeHus
3NeKTPUYECcKM Tokom!

[ante nsgenuo ocTbITh, Npexae
YeMm NpuUcTynaTthb K YNCTKE.
opsiuMe NoBepxHOCTM MOryT
NPUYNHUTE oXoru!

+ Mpubop cneagyeT TWATENBHO
YUCTUTb NOCHE KaXaoro
ncnonb3oBaHus. Tak nerdye yoanaTb
OoCTaTK/ NULLK, KOTOPbIE MOTYT
npuropeTb Npu crnegyoLwem
ncnonb3oBaHun Npubopa.

+ Ons ynctkm npubopa He TpebyloTcs
crneumanbHble YUCTSLLME cpeacTaa.
MpunBop MOXHO BbIMbITL TEMON
BOOOW ¢ foOaBNEHNEM XUOKUM
MOIOLLIEro cpeacTaa, UCNornb3ys
MSAFKYtO TKaHb unu ryoky. A satem
NpoTEPETb CYXOM TKaHbIO.

+ Ob6si3aTenbHO NpoTupariTe NpmMdop
Hacyxo Nocne YUCTKM U cpasy xe
yaansanTe nonasLUyo Ha Hero
XMOKOCTb.

* He ncnonb3yinTe ons YACTKM PYyHKM 1
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
cTanu YncTsaLme cpeacTea,
copepkallumMMm KUCNOTY Ui XIop.
OTu getann MOXHO NpoTMpaThb
MSITKOM TKaHbt0, CMOYEHHOW B
XnakoM MotoLlem cpeacTee (6e3
abpasnBHbIX f06aBoK), cTapasch
TepeTb B OOHOM HanpaBneHuu.
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* (DaHHasa dyHKUMNA —
pononHutenbHasa. OHa moxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3Aenvun.)
He ncnonb3yite gns YNCTKn
CTEKNSAHHON KPbILLKM MeTannuyeckune
Ckpebkun 1 abpasnBHble YnUCTALLNE
cpepacTea, YTobbl He NOBPeAUTb
MOBEPXHOCTb CTeKNa.

HekoTopble MotoLLme cpeacTsa U
YncTsLWwmMe matepuanbsl MOryT
NMoBpeANTb NOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
arpeccuBHble MoloLmne
CcpefacTBa, YucTswme
MOPOLLIKU/KpEMBI, a TaKkke
OCTpble NpeameThl.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
yCTpOMCTBa NApoOYUCTUTENMN,
MOCKOSbKY 3TO MOXET NPUBECTU
K MOpaXXeHWIo 3NEeKTPUYECKUM
TOKOM.

Yuctka Bapo4YHOM NnaHenu

YucTka BapoUYHOM ropenku

1.CHMMUTE peLleTkn ¢ BapO4HON
MOBEPXHOCTMU.

2.CHMMUTE BCe CbeMHble AeTanu
rOpenkn n o4UCTUTE (MCKIMHYUTENBHO
BPYYHYH0) C MOMOLLIbIO TyOKM,
YUCTSALLEro CpeacTBa M ropsyen
BOAbI.

3.MpoTpuTte BCce HECHEMHbIE AeTanu
rOpernkyn MOKpPOW TKaHbHO.

4.MpoTpuTe cBEYY U HarpeBaTerbHbIN
aneMeHT (ecnuv Balla Mogenb
OCHalleHa CUCTEMOW posxura u
HarpeBaTenbHbIM 31IEMEHTOM)
BNaXKHOW TKaHbto. [Nocne aToro
BbITPUTE NMOBEPXHOCTb HACyX0
ynucTon TKaHbto. OTBEpPCTUSA ANA
nraMeHu 1 ceeva AOMKHbl ObITh
MOSTHOCTBIO CYXUMM.

B npoTuBHOM cnyyae uckpa npu

pO3XNre He BO3HUKHET.



5.Mpwn ycTaHOBKE BEPXHUX PELLETOK
rpuns cneguTe 3a TeMm, YTobbl
ropenku HaxoaunNMncb TOYHO Mo
LIEHTPY PeLUEeToK.

C6opka ropenkm

Mocne o4ncTKM ropenku, pasmectTute

[eTanu Kak ykasaHo Huxe.

Haknapgka ropenku
"onoska ropenku
Kamepa ropenku

Ceeva 3axuraHus (B mogensx,
OCHalLLleHHbIX CUCTEMOW po3Xura)

1.YcTaHOBUTE rONOBKY roperkn Takum
o6pa3oM, 4ToObl OHa nNpoxoauna
Yepes cBevy 3axuraHus roperku (4).
MoBepHUTE ronoBKY roperkun Breso u
BMpaBo, YToObl y6eauTbecsi, YTO OHa
npaBuNbHO YCTaHOBMNEHA B Kamepe
ropernku.

2.YcTaHOBUTE HaKIaaKy ropernku Ha
rOOoBKY.

AnekTpnyeckne BapoyHble NaHenu

1.BbIkntounTe BCE KOHGOPKM U
OOXANTECH, NOKa OHW OCTbIHYT.

2. MNpn HeobxoONUMOCTU OYUCTUTE
KOH(POPKN KAKUM-NTMBO MOIOLLMM
CcpeacTBOM (Takue cpeacTsa MOXHO
nprobpecTy B cneumannampoBaHHbIX
MarasuHax).

3.MNocne YMCTKN BKITHOUYNTE KOHOPKK
Ha HECKOMNbKO MUHYT ANS NMPOCYLLKW.

4.[1ns 3alnTbl OT pP>KaBYUHBbI
perynsipHo cmasblBaiTe
MOBEPXHOCTb KOHPOPOK TOHKUM
crnoem maluMHHOro macna.

A wbdN -

FELEEITLAIRATLLINLARGY
GEERYREEIEEOIOSNATERY
$582 3

Yuctka naHenu ynpaBneHua
OuncTbTe NaHenb ynpasrneHns 1
PYYKU-PETYNATOPbI BNAXHOW TKAHbIO U
BbITPUTE HacyXxo.

Ecnu Baw npnbop ocHalleH
KHOMKaMu/pyykamu, He
CHUMaWTE pyYKU-perynaTopsl
ANt YACTKN NaHenu ynpaBneHus.
Tak MOXHO NoBpeauTb NaHerb
ynpasrneHus!

Yuctka AyXOBKU

Yucrtka 60KoBbIX cTeHOK(MoxeT

OoTNM4aThbCs B 3aBUCMMOCTM OT

Moaenu nspenus.)

(DaHHasa dyHKUMA —

pononHutenbHasa. OHa moxeT

OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)

1.CHUMUTE nepefHIo YacTb GOKOBOM
peLleTkn, OTTAHYB ee oT GOKOBOM
CTEHKMU.

2.MoTsiHUTEe GOKOBYIO peLleTky k cebe
W NMOJNHOCTBIO BbIHbTE €€ U3 [JYXOBKU.

CTeHKM € KaTanuTU4yeckum
NoKpbITUEM

(DaHHasa dyHKUMA —
pononHutenbHas. OHa MoXxeT
OTCYTCTBOBaTb B BalleM Usfenun.)
BHyTpeHHMe GokoBble CTEHKM (A) 1
(vnn) 3agHaa cteHka (B) Bawero
nsgenms MoryT 6bITb NOKPbITHI

45/RU



KaTanutunyeckon amanbto. CTeHku ¢
KaTanuMTU4eckMM MOKpbITUEM UMEKT
CBETNy MaTOBYI MOPUCTYHO
noBepxHocTb. CTEHKN OyXOBOro
WKada ¢ KaTanuMTU4ecKMM NOKpbITUEM
He Hy)xagarTcs B YncTke. bnarogaps
nepcoprMpoBaHHON CTPYKTYpE,
MOBEPXHOCTMU C KaTanuMTU4eCcKumM
MOKPbLITUEM MOrMOLWAatT XXUP 1 Npr
HaKOMMEHMN Xnpa Ha NOBEPXHOCTb
HauuHatoT GnecTeTb. B Takom crnyyae
pPEKOMEHAYETCS MX 3aMEHUT.

MpocTtas ounMcTka napom
OT0 ynpoLaeT YMCTKY, MOCKOSbKY
rps3b (nocne KpaTkoBPEMEHHOro
OXWAaHUs1) CMsir4aeTcsl Napom,
06pa3oBbIBaAOLLMMCS B JYXOBOM
LKady, 1 Kannsmu soapl,
KOHAEHCUPYIOLLUMUCS Ha BHYTPEHHUX
MOBEPXHOCTSAX AYXOBOro LKada.
1.BblHbTE U3 AyXOBOroO LKada Bce
NPUHaONEeXHOCTY.
2.Hanete B npotmeeHb 500 mn BoAbl
N MOMECTUTE €ro Ha 2-10 peLueTKy
OYXOBKM.

3.YcTaHoBUTE AYXOBKY A0 NErkoro
pexrmMa o4YUCTKM NapoM n paboTaTb
Ha 100 ° C B TeueHue 25 MUHyT.
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4.0TKpoVTE ABEpLY M NpoTpUTe
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTUN AYXOBOro
LWKadba BNaXHON rybKon nnm TKaHblo.

5.CToiiKyto rpsisb crieqyeT yaanaTb
TENsIon BOAOW C XUAKUM MOIOLLIUM
CpeacTBOM, UCMOMb3yst MSATKYIO TKaHb
unu rybky, a nocne YMCTku crnegyet
BbITMPaTb NPMOOP CYXON TKaHbIO.

Mpu pa6oTe B pexume
YMPOLLEHHON OYUCTKM Napom,
BOAa, HanuTasi B NOTOK ANA
pasmsaryeHuns o6pa3oBaBLUMXCS
0CaKoB/IPA3N BHYTPU AYXOBKM,
MCMapUTCA M KOHAEHCUPYeETCS
BHYTPY AYXOBK/ U Ha
BHYTPEHHe NoBepXHOCTM ABEpH
AYXOBKM, MO3TOMY MPU OTKPbITUAM
ABepu OyXOBKM MOXET KanaTb
Boaa. BbiTpuTe KoHAeHcaT cpasy
rnocne oTKpbITVS ABepei
AYXOBKM.

YucTtka gBepLbl [YXOBKU

MowTe aBepLy AYXOBKU MSATKOM TKaHbIO
unu rybkoin, cMOYeHHO B Tenrow Boae
¢ noGaBneHneM XnaKkoro MoLLEero
CpefcTBa, U BbITUPaATe CyXOM TKaHbH.
MpoTpuTe CTEKNO YKCYyCOM, a 3aTem
OMONOCHUTE ero OT OCTaTKoOB U3BECTH,
KoTopble MoryT obpasoBaTbCs Ha
cTekne OyXoBKMU.

He ncnonb3yite gns YNCTKn
ABepLbl MotoLLIMe cpeacTea ¢
abpa3svBHbIMK BELLeCTBaMM UNK
MeTannuyeckne ckpedbku. OHum
MOryT nouapanaTb NOBEpPXHOCTb
N NOBpPeauTb CTEKNoO.

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.



Bbl MOXeTe CHATb ABepLY AYXOBKU U1
ABEepHble CTekna, YTobbl MOYUCTUTD KX.
O TOM, KaKk CHATb ABepLbl M CTekNa
o6bsAcHseTcs B pasaenax «CHaTve
ABepLbl AYXOBKM» U «CHATUE
BHYTPEHHUX CcTekon AsepLbi». MNocne
CHATWS BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4MCTUTE WX C NOMOLLbIO cpeacTBa Ans
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSArKOM TKaHW Unu rybku 1 BelITpUTE UX
CyXOW TKaHbto. [poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOSOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOryT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKIe AyXOBKM.
CHATHe AaBepLbl AyX0BOro wkada
1.07KpoiiTe nepegHioo asepuy (1).
2.0TKpoViTe 3aXMMbl Ha Kopryce nNeTnu
(2) c npaBoi 1 NeBON CTOPOHbI
nepeaHen ABepLbl, HAXaB Ha HUX,
Kak 10Ka3aHo Ha pUCyHKe.

1 [Oeepua

2 LlUapHWpHBIA 3aMOK(3aKpbiToe

NoroXeHne)

[yxoBon wkad

4 LapHupHbIN 3aMOK(OTKpbITas
nosmuust)

w

4.CHUMUTE NepeaHIo aBepLy,
NoTsIHYB ee BBEPX N 0cBOOOAMB OT
npaBon U feBo NeTnu.

[nsa ycTaHoBKM ABepLbl Ha
MECTO CrielyeT BbINOMHUTbL B
obpaTHOM nopsaake AEUCTBUS MO
cHsITUI0. He 3abyabTe 3aKkpbiTh
3aXVMbl Ha KOpyce NeTnu npu
yCcTaHoBKe [ABEpLibl Ha MECTO.

CHATUe BHYTpPEHHEro ctekna

asepubl

(daHHan cyHKUMA —
gononHutenbHasa. OHa MmoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3aenuu.)
BHyTpeHHee cTekno naHenun asepubl
AYyXOBOro LWKada MOXHO CHATb ANS
YNCTKW.

1.07KpoiTe ABepLy AYXOBKU.
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2.MoTaHuTe K cebe 1 cHUMUTE
nnacTMaccoBYIO HaKNaaKy Ha
BEpPXHEeW CTOPOHe ABepLbl.

3.MpunogHMMUTE NepBoe BHYTpeHHee
cTekno (1) B HanpasneHun A u

BbITAHUTE ero B HanpasneHun B, kak
MoKasaHO Ha PUCYHKe.

1 TlepBoe BHYTpeHHee CTeKNo

2* BHyTpeHHee cTekno (OHa moxeT
OTCYTCTBOBATH B BallleM U3Aenuu.)

4.Ecnn yCcTpONCTBO OCHAaLLEHO
naHenbio ANs BHyTPEHHero
cTekna(2); Ytobbl BbIHYTbL CcpeaHee
CTeKno (2), NoBTOpUTE 3TN XKe
JencTeus.

5.Mpw cbopke ABepLbl cHavana
cnepyeT BCTaBUTb cpefHee CTeKNo
(2). 4TOGbI CKOLLEHHBI Yyron ctekna
nonan Ha dacky nnacTMaccoBoro
AepxaTtens, kak nokasaHo Ha
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pucyHke. (Ecnu ycTponcTeo
OCHaLLEHO NaHernbto Ans
BHyTpeHHero ctekna). CpegHee
CcTekno (2) cnegyeT yCTaHOBUTL B
nnacTMaccoBbli AepXaTenb PSaoM ¢
nepBbIM BHYTPEHHUM cTekrnoMm (1).
6.MNepBoe bHyTpeHHee cTekno (1)
crnepyeT ycTaHaBnuBaTb Takum
0b6pa3om, 4ToObl HaANUCh Ha CTekne
Gbina obpallleHa k cpegHeMy CTeKIy.
Cnegute 3a TeM, YTOObI HUXHUIA
yron nepsoe bHyTpeHHee cTekno (1)
ObIN NPaBUIbHO BCTABMNEH B HWXKHUIA
nrnacTMaccoBblli AepXaTerb.
7.MpwXmMnTe NNacTMaccoByo
Haknagky K pame Jo Lenyka.

3ameHa NnaMno4Ku OoCBeLleHUs
AyxoBoro wkada

Bo nsbexaHue nopaxeHust
3NEeKTPUYECKM TOKOM, npexae
4yeM 3aMeHsITb NaMMoYKy,
y6eOuTech B TOM, YTO
anekTponpuéop oTCoeanHeH oT
ceTV U OCTbIf.

lopsiune NOBEPXHOCTM MOryT
MPUYKUHUTL OXOoru!

B aToln oyxoBke ucnonb3yeTcs
namna HakanusaHus
MoLLHOCTBLIO MeHee 40 BT,
BblCOTON MeHee 60 MM,
anameTtpom MeHee 30 MM nnu
ranoreHHasi namna ¢ Llokonem
Tnna G9, MmoLlHocTbIO MeHee 60
BT. Jlamnbl nogxoaaT ans
paboTbl Npu TeMnepaTtype Bhbille
300 ° C. Jlamnbl Anga AyxoBku
MO>HO MONy4nTb Yy
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX
areHToB UMK Y TEXHNUYECKOro
crneumnanuncTa ¢ NMUeH3nen.



PacnonoxeHune naMmmnoYky MoxeT
OTNNYaThCH OT U30BPaKeHUsA Ha
PUCYHKe.

Jlamna, ucnonb3yemas B 3ToM
npubope, He NoAXoanuT Ans
ocBelleHNs BbITOBbIX
nomelleHnin. 3ta namna
npegHasHadeHa aons
BCcriomoraTernbHON Lenu,
no3sonsoLLei nonb3oBaTesno
yBMaeTb NULLeBble NPoaYKThl.

Jlamnbl, ncnonb3yemMble B 3TOM
npubope, AOMKHbI BbiAEpXXMUBaTh
3KCTpemarnbHble hmanyeckue
YCNOBWs1, Hanpumep
TemnepaTypy Bbiwwe 50 °C.

3amMeHa Kpyrnom fnamnoyku

ocBeLleHUA fyxXoBoro wkada

1.0TcoeanH1Te OyxoBON LWKadg oT
3NEeKTpoceTH.

2.CHMMUTE CTEKNSAHHBIN NnadoH,
NMoBepHyB ero NPoTMB YacoBOM
CTPenku.

3.Ecnu B Bawen ayxoBske
ucnone3yeTcs namna tuna (A),
nokasaHHas Ha PUCYHKe HIxe,
NoBEpHWTE ee B COOTBETCTBUU C
PUCYHKOM, 4YTOObI M3BMEYb ee U1
3aMeHnTb. Ecnu ncnoneayetcs
namna tuna (B), noTaHuTe n
M3BrekuTe ee, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHuTeE.

4.YcTaHOBUTE HA MECTO CTEKISIHHbIN
nnagoH.
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f] Nouck u yctpanenme HemcnpasHocTei

p p paboTtbl. >>> 3Omo He

Aeriaemcs HeucripasHOCMabHO.

* [pun HarpeBaHUN MeTannIMyeckne getanu MoryT paclumpaTbCa U u3naeaTb
3BYKW. >>> 3ImMO He 58/155emcCs HeUCrpasHoCMabio.

+ MnaBkuii NpegoxpaHnTenb HeucrnpaeseH unu cpabotan. >>> [Iposepbme
nnaskue npedoxpaHumernu e brioke npedoxpaHumened. [Npu Heobxodumocmu
3amMeHuUme Ux Unu eKnrvume.

* [lyxoBoit WKad He BKIOYEH B (3a3eMITEHHYIO) PO3ETKY 3NeKTpoceTun. >>>

........ [posepbme coeduHeHue wmencensHoU UK.

OcBgellieHne AyxoBKM He paboTaeT.

« Jlamroyka ocBelLieH1st AyXOBOro LKada HeucnpasHa. >>> 3ameHume
J1IaMroyKy oceeueHus1 wkacgha.

* HeT anekTponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue feKmponumaHusl.
lMposepbme npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. [Npu
Heobxo0umocmu 3aMeHUme Unu eknvume rnpedoxpaHumenu.

[yxoBka He HarpeBaeTcs.

* He 3agaHa dyHKUMA unu Temnepartypa. >>> Boibepume hyHKUU0 U
ycmaHosume memrepamypy C MoMOWbo repekyamens oyHKyud u (unu)
peaynamopa memrnepamypel.

* B mogensx, ocHalleHHbIX TalMepPOM, TalMep He YCTAHOBIEH. >>>
YcmaHosume spewms.

(B moaensix ¢ MUKPOBOMNHOBOW MeYbto yrpaBrneHue no Tanmepy gencreyet
TONbLKO A5 MUKPOBOJSTHOBOW Meyn).

* HeT anekTponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue feKmponumaHusl.
lMposepbme npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. [Npu
Heobxo0uMocmu 3aMeHUmMe Unu eknovume rnpedoxpaHumenu.

posep. D paHumenu & 6rioke npedoxpaHumened.
* He yCTaHOBJ'IeHO Bpems. >>> Ycmarosume epemsi

* [NepeKpbIT 06LLNIA ra3oBbIi kpaH. >>> Omkpolime 2a308bil KpaH.
+ lMepernd razoBoro wnaHra. >>> [IpasuibHO Pacronoxume 2a3o6bil WnaHa.

+ [openku 3acopeHsbl. >>> Oyucmume KOMIOHEHMbI 20PENKU.

+ Topenku BnaxHble. >>> [Ipocywiume KOMIMOHEHMbI 20PesiKU.

+ Haknapgka ropenku nnoxo yctaHoBneHa. >>> [IpagusibHo ycmaHosume
HaknaoKy 20pesKuU.

* [lepekpbIT ra3oBbIf kKpaH. >>> Omkpolime 2a308bIl KpaH.

+ [a3oBbI 6anmnoH NycT (NPY UCMONBb30BaHUM CXKUXKEHHOTO rasa). >>>
3ameHume 2a308bili barnnoH.
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(B mogensix c Taitmepom) Linposot nHanKatop BpemMeHu Muraet, unn

+ PaHee npousoLuno oTkrnoYeHne anekTpoaHeprin. >>> YcmaHosume epemsi /
Beikrroyume Oyxoeoll Wwikagh U eKrro4ume CHoea.

* [ONMHOCTLIO MOBEPHUTE PYUKY MEXAHUYECKOro TaiMepa Mo YacoBoW CTpernke,
3aTeM BEpPHUTE ee Ha Xenaemoe BPeMsl MPUroTOBMEHNS.

Ecnu Bbl He MOXeTe yCTpaHUTb
Henonagku, HECMOTPS Ha
BbIMNOSTHEHNE UHCTPYKLNA,
npuBeAEeHHbIX B JaHHOM
pasgene, obpaTuTech K
npeacTaBuTento
aBTOPM30BaHHOW CEPBUCHON
cnyxo6bl. He nbiTanTech
CaMOCTOATENbHO
OTPEMOHTUPOBATL HENCTPABHbIN
anekTponpubop.
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